HIDEG ELŐÉTELEK

	Angol bélszín hidegen

	Apró fánkok májpástétommal töltve

	Csabai sertéskaraj tejfölös paradicsommal

	Görögös ízelítők

	Házi sültkolbász hidegen

	Hideg burjúvelő muszlinmártással

	Hideg füstölt tarja babsalátával

	Hideg füstöltcsülök tormával

	Hideg jércesült boros almával

	Hideg libamáj zsírjában

	Hideg libamájszeletek magyarosan

	Hideg libasült kovászos uborkával

	Hideg töltött jérce gyümölcsökkel

	Hideg töltött marhanyelv

	Hideg töltött paradicsom

	Imbisz (vegyes hidegtál)

	Kocsonyázott borjúvelő

	Magyaros vegyesízelítő

	Májas és véres hurka hidegen

	Majonézes sajtsaláta

	Malactekercs hidegen, zöldségekkel

	Ökörszáj saláta

	Olajbogyó zöld, fekete

	Prágai sonka tormával

	Rákkoktél

	Sárgadinnye sonkával

	Sertéskocsonya hagymasalátával

	Sonkatekercs tormakrémmel

	Szendvicstorta

	Téliszalámi zöldpaprikával és vajjal

	Töltött gombafejek hidegen

	Töltött sonkatekercs

	Tűzdelt pulykamell hidegen, párolt aszalt szilvával

	Vadpástétom Cumberland mártással

	Vegyes felvágott

	Zakuszki (ízelítő falatok)


MELEG ELŐÉTELEK
	Articsóka talp sörtésztában sütve

	Bárány epigramma

	Borjúfej rántva tartármártással

	Borjúmirigy vajban

	Citromos pacal

	Csabai rizottó

	Csirág csőben sütve

	Csirág máltai mártással

	Csirkehússal töltött alma

	Ementális meleg szendvics

	Fánkocskák pontytejből

	Feketegyökér bortésztában sütve

	Fokhagymás pacal

	Füstölt marhanyelv tormával

	Gombapörkölt

	Halropogós tartármártással

	Hortobágyi palacsinta, hússal töltve

	Jércefelfújt kelbimbóval 

	Juhtúrós lángos tejfellel

	Kakastaréj magyarosan

	Kakasvese gombával pirítva

	Kaviáros blini

	Kaviáros palacsinta

	Kelvirág csőben sütve

	Libamájrizottó sajttal

	Libamájszeletek magyarosan

	Makaróni csőben sütve

	Makaróni milánói módon

	Meleg sonka tojásos burgonyapürével

	Meleg sonka tormarózsával

	Padlizsánraguval töltött paradicsom

	Paradicsomos sertésnyelv

	Parajos derelye sajttal pirítva

	Párolt sonka madeiramártással

	Petrezselymes pirított borjúmáj

	Pilmeni (húsos pástétom)

	Pirított csirkemáj burgonyával

	Pirított vese velővel

	Pirog moszkvai módon

	Rakott kelkáposzta frankfurti módon

	Ravioli borjúvelővel töltve

	Rákropogós

	Rántott borjúnyelv tartármártással

	Rissole libamájpürével

	Sertésvese

Turbigó módon

	Slambuc

	Sonkarizottó sajttal

	Sonkaropogós tejfölös tormamártással

	Sonkás palacsinta

	Spagetti bolognai módon

	Tojásos szalonnával töltött paradicsom

	Töltött libanyak szeletek vajas zöldborsóval

	Töltött sárgadinnye sült gyümölcsökkel

	Töltött tök kapormártással

	Tüdővagdalék tükörtojással

	Vajas pástétom csongrádi módon

	Vajas pástétom yorki módon

	Velő barna vajjal

	Velőrózsa rántva, tartármártással

	Vesevelővel töltött paradicsom

	Zöldmetélt etruszk módon

	Zöldpaprika-karikák gombával pirítva


ÍZELÍTŐK

	Ajóka, szardella

	Angolna kocsonyázva

	Apró ( 1 személyes) pizzák

	Apró ecetes uborkák

	Bayonne-i sonka

	Blini, kis élesztős palacsinták

	Bologna-i mortadella, felvágott

	Borjúhús és sonka pástétom

	Boutargue, tengeri pérhal, préselt ikra

	Croque-monsieur melegszendvics, sonkával, sajttal, vajban sütve

	Dinnye (hűtve)

	Ecetes paprika

	Éti csiga

	Falusi pástétom

	Falusi, hegyi sonka

	Fekete olíva, zöld olíva

	Felvágott saláta (szafaládé)

	Felvágott, szelet húsos tál

	Fenyőrigó pástétom

	Fokhagymás kolbász

	Formázott szendvicsek

	Főtt sonka

	Frankfurti virsli

	Füstölt angolna

	Füstölt hering (Bückling)

	Füstölt lazac

	Füstölt libamell

	Füstölt marhaszelet

	Füstölt sonka

	Garnélarák saláta

	Gomba görögösen készítve

	Gomba vajas pirítóson

	Grapefruit (hűtve)

	Gyöngyhagyma, ezüsthagyma ecetben

	Hal kagylóhéjban tálalva

	Halsaláta

	Házi (vidéki) pizza, hagymával és szardellával

	Házi kolbász

	Házi nyúl agyagtálban készítve

	Hering szeletek

	Hideg felvágott tál

	Hideg hal vegyes ízelítő

	Hideg húsos tál

	Hideg vegyes ízelítő (előételek)

	Hideg vegyes ízelítő (hústalan)

	Hidegtál kolbász és hurka

	Homár hajócskák

	Homár koktél

	Homár saláta

	Húspástétom

	Kacsa agyagtálban készítve

	Kanapé (borított szendvics)

	Kanapé olajos szardíniával

	Kaviár (halikra)

	Kaviáros formázott szendvics

	Kaviáros kanapé

	Kemény tojás majonézzel

	Kemény tojás orosz hússalátával

	Kemény tojás töltve

	Kocsonyázot libamáj aszpikban

	Kolbász

	Libamáj

	Libamáj agyagtálban

	Libamáj-hab

	Libamájpástétom

	Lotharingia-i szalonnatorta tojással és tejszínnel 

	Magyar szalámi

	Májpástétom

	Milánói szalámi

	Nápoly-i pizza, lapos kenyértészta, paradicsommal, szardellával, és sajttal szórva

	Nyers sonka

	Nyers tál zöldségekből

	Ökörnyelv, bíbor színű, sózott

	Ökörszáj saláta

	Olajos szardínia

	Orosz hússaláta

	Osztriga hajócskák

	Osztriga szalonnába tekerve, roston

	Osztrigák (tucat)

	Osztrigával töltött sült derelye

	Pácolt articsóka görögösen

	Pácolt cigányhal

	Pácolt hering (Bismarck)

	Pácolt, töltött hering tekercs

	Paradicsomsaláta

	Pármai sonka

	Parmezán nyársacskák

	Parmezánsajt nyársacskák

	Pástétom tésztában sütve

	Piemonti fondue

	Portugál osztrigák

	Poutargue – elejétől végig, egyéni recept

	Préselt kaviár

	Rákfarok saláta

	Rákkoktél (garnéla)

	Rákkoktél (scampi)

	Ramequin sajt tortácska

	Retek (fekete)

	Retek (piros)

	Rissole, hússal, vagy hallal töltött sült derelye

	Rizs ropogós (krokett)

	Sajt felfújt

	Sajtos „gyufaszálak” - hasábok

	Sajtos fánkocskák

	Sajtos szendvics

	Sajttorta vajastésztából készítve

	Savanyúságok

	Sertéshús pástétom

	Skót toast, szardellás pirítós, habart tojással borítva

	Sonka-hab

	Sonkás szendvics

	Sonkatölcsér, tekercsek

	Sós, sajtos rudacskák

	Sóshering saláta

	Strassburgi libamáj

	Svájci fondue, olvasztot sajt, fehér bor és cseresznyepálinka

	Szafaládé

	Szalámi

	Szardella szeletek

	Szardellás „gyufaszálak” - hasábok

	Szardellás kanapé

	Szardellás vaj

	Szárnyas galantin

	Szárnyashús pástétom

	Szárnyashús kagylóhéjban tálalva

	Szárnyashús ropogós (krokett)

	Szárnyashús saláta

	Szendvics (borított kenyér, vegyes)

	Tenger gyümölcsei

	Tengeri rák saláta

	Tengeri széllel szárított hús

	Töltött olívabogyó

	Tonhal olajban

	Vadhús pástétom

	Vadsertés sonka

	Vajas pástétom

	Vajas pástétom finom raguval töltve (kakas taréj, vese, here)

	Vajas pástétom fűszeres borjúmiriggyel töltve

	Vajas pástétom királynő módon

	Vajas pástétom osztrigával

	Vegyes felvágott tál

	Vegyes gyümölcskoktél

	Vegyes salátatál

	Vegyes savanyúságok

	Vénuskagyló

	Welsh rabbit” pirítós ráolvasztott sajtszelettel

	Zeller Remoulade mártással


Tojásételek

	Béarni Pipérade, tojáslepény paradicsommal és zöldpaprikával

	Benedektiner módon, egy szelet füstölt nyelvvel, hollandi mártással

	Bevert tojás

	Bevert tojás bakonyi módon

	Bevert tojás brüsszeli módon

	Bevert tojás d’Orsay, pirítóson tálalva Chateaubriand mártással

	Bevert tojás Hadik módon

	Bevert tojás Kárpáti módon

	Bevert tojás Mornay módon csőben sütve

	Bevert tojás Munkácsy módon

	Bevert tojás Peking módon

	Bevert tojás pirítóson tálalva

	Bevert tojás sonkával

	Bevert tojás törökösen

	Bevert tojás Victor Hugo módon

	Chimay módon, gombával töltött kemény tojás csőben sütve

	Edénykében készült tojás

	Félkemény tojás (5-6 perces)

	Félkemény tojás kaviárral

	Félkemény tojás vadász módon

	Habart tojás

	Habart tojás csiperke gombával

	Habart tojás Petőfi módon

	Habart tojás portugál módon paradicsommal

	Habart tojás vargányával

	Hideg tojás majonézzel

	Hideg töltött tojás Aurora módon

	Hideg töltött tojás Casino módon (Kaszinótojás)

	Hideg töltött tojás libamájjal

	Kemény tojás

	Kemény tojás hidegen tartár mártással

	Kemény tojás tokány hagymásan bechamel mártással

	Kirántott tojás (tojás rántva)

	Kocsonyázott tojás

	Lágy tojás (2-3 perc)

	Lágy tojás Soubise módon hagymapürével

	Natur tojáslepény

	Paraszt reggeli (omlett kocka szalonnával, burgonyával, sóskával)

	Prairie oyster (tojássárgája nyersen sózva, citromlével)

	Rántotta sajttal

	Sajtos tojáslepény

	Sonkás tojáslepény

	Sült tojás szalonnával

	Tálon sült tojás Bercy módon, virslivel és paradicsom mártással

	Tálon sült tojás eidámi sajttal

	Tálon sült tojás Meyerbeer módon csőben sütve

	Tálon sült tojás Opera módon

	Tálon sült tojás Rossini módon

	Tálon sült tojás sonkával

	Tálon sült tojás sonkával

	Tálon sült tojás szalonnával

	Tálonsült tojás amerikai módon, rostonsült szalonna szeletekkel

	Tálonsült tojás Turbigó módra kolbászkákkal készítve

	Tojás Argenteuil-i módon, habart tojás csirággal

	Tojás edénykében Gouda sajttal

	Tojás firenzei módon (bevert tojás leveles parajon csőben sütve)

	Tojás tejszínben készítve

	Tojáslepény (omlett)

	Tojáslepény andalúziai módon

	Tojáslepény articsóka talppal

	Tojáslepény csiperke gombával

	Tojáslepény debreceni módon

	Tojáslepény du Barry módon

	Tojáslepény finom fűszerekkel

	Tojáslepény kaviárral

	Tojáslepény kucsmagombával

	Tojáslepény lyoni módon hagyma karikákkal

	Tojáslepény parasztosan

	Tojáslepény Parmentier módon kocka burgonyával

	Tojáslepény Savoyard módon sajtos burgonyával

	Tojáslepény sóskával készítve

	Tojáslepény spanyol módon, hagymával, paradicsommal (nincs göngyölve)

	Tojáslepény spanyolosan

	Tojáslepény spárgafejekkel

	Tojáslepény szalonnával

	Tojáslepény szárnyasmájjal

	Tojáslepény szarvasgombával

	Tojáslepény vargányával

	Tojáslepény velővel

	Tojáslepény vesével

	Tojásropogós

	Töltött tojás

	Töltött tojás parajjal

	Töltött tojás sonkával

	Tükörtojás bíbictojásból

	Tükörtojás Kapisztrán módra

	Tükörtojás törökösen szárnyas májjal készítve

	Tükörtojás, tálonsült tojás


Öntetek

	Angol öntet (vanília mártás)

	Barack öntet

	Borpárlatos öntet (kemény öntet)

	Citrom öntet

	Csokoládé öntet

	Eper öntet

	Málna öntet (szörp)

	Narancs öntet

	Ribizli öntet

	Sabayon, borhab

	Vanília mártás

	Vegyes gyümölcs öntet


Mártások

	Áfonya mártás

	Aioli mártás, majonéz fokhagymával ízesítve

	Ajóka (szardella) mártás

	Alma mártás (almapép)

	Amerikai mártás, paradicsom homárvajjal ízesítve

	Andaluz mártás, majonéz paradicsommal és hüvelyes paprikával

	Aurora mártás, besamel paradicsommal

	Barna mártás (alapmártás)

	Béarni mártás, hollandi mártás tárkonnyal

	Bercy mártás, vajjal, fehér borral, gyöngyhagymával

	Besamel (alapmártás)

	Bíboros mártás, besamel homárvajjal

	Bigarade mártás, narancshús és levéből

	Bordói mártás, vörös borból és marhavelőből

	

	Burgundi mártás, vörös borral készül

	Céklás tormamártás

	Chantilly mártás, majonéz tejszínnel keverve

	Chateaubriand mártás, húskivonat vajjal és petrezselyemmel

	Chaud-froid mártás fehér mártás aszpikkal

	Choron mártás, béarni mártás paradicsommal

	Cigány mártás, demi-glace (barna mártás), sonka, füstöltnyelv, gomba és szarvasgomba julienne -el

	Citromos mártás, ízesítve

	Colbert mártás, udvarmester vajjal, húslével

	Csirke mártás, fehér mártás, tojássárgájával és tejszínnel

	Cumberland mártás, ribizke íz, mustár és citrom-narancshéjjal

	Currymártás

	Ecetes tormamártás

	Egri mártás

	Erdőmester mártás, a : borsmártás nyúlvérrel, b : borsmártás ribizlivel

	Fehér hagymamártás

	Fehér mártás

	Fehérbor mártás 

	Financiére (bankár) mártás, Madeira mártás, szarvasgomba kivonat

	Finomfű mártás

	Fodormenta mártás

	Fokhagyma mártás

	Gazdag mártás

	Genova, (Genf) -i mártás, vörös bor és szárdella kivonattal

	Godard mártás

	Gomba mártás

	Gratin mártás

	Gribiche mártás, tartármártás mustárral

	Gyümölcsmártás

	Hagymamártás

	Hollandi mártás (alapmártás, vaj és tojássárgája felverve)

	Indiai (vagy curry) mártás

	Isigny (mint a hollandi mártás, egyénileg fűszerezve)

	Joinville mártás, fehárborral és rákvajjal

	Kapormártás

	Kapri (bogyó) mártás

	Krémmártás

	Lyon -i mártás, hagymával

	Madeira mártás

	Magyar mártás (csípős, vagy édes paprikával)

	Majonéz (alap) mártás

	Málta -i mártás, hollandi mártás vérnarancs lével

	Marhavelő mártás

	Matrózmártás, vörösborral

	Metélőhagyma mártás

	Mexikói mártás

	Mornay mártás, besamel reszelt sajttal

	Moszkvai mártás

	Mustármártás (francia, angol, stb...)

	Muszlin mártás, hollandi mártás tejszínnel

	Nantua mártás, besamel rákvajjal

	Narancsmártás

	Német mártás (vagy párizsi mártás) fehér alapmártás tojássárgájával legírozva

	Nizzai mártás

	Normandiai mártás, fehérbor mártás osztriga kivonattal

	Ördög mártás, demi-glace, fehér borral, vagy ecettel, cayenne-bors

	Paprikamártás

	Paradicsommmártás

	Périgueux mártás szarvasgombával

	Petrezselyem mártás

	Pikáns mártás, demiglace, ecettel és uborkával

	Poivrade mártás, barna mártás ecettel és borsszemekkel

	Portugál mártás

	Provanszi mártás

	Rák mártás

	Ravigote mártás, ecet, olaj, kapri, petrezselyem hagyma, keménytojás

	Remoulade mártás, majonézzel, mustárral, kaprival és uborkával

	Ribizke mártás (fehér, vagy vörös)

	Robert mártás, barna mártás, hagyma, fehérbor és mustárral

	Sajtmártás

	Sherry mártás

	Sóskamártás

	Soubise mártás, besamel hagymapürével

	Spanyol mártás (barna mártás)

	Supréme mártás, szárnyas krémmártás (velouté)

	Szarvasgomba mártás

	Tárkonyos mártás

	Tartár mártás, majonéz, kemény tojás, kapri, metélőhagyma, uborka

	Tejfölös mártás

	Tejszín mártás

	Teknősbéka mártás, Madeira mártás, majoranna, zsálya és babér kivonattal

	Tojásmártás

	Tokaji mártás

	Torma mártás, a : ecetes, b : tejszínes

	Tyroli mártás, paradicsomos majonéz

	Udvarmester mártás vjjal, petrezselyemmel és citromlével

	Vadas mártás

	Vadász mártás, demi-glace gombával és paradicsommal

	Vajas mártás (alapmártás)

	Velencei mártás, fehérbor mártás zöldfűszer pürével

	Villeroi mártás, német (fehér) mártás, gombakivonattal

	Vinaigrette mártás 

	Vince mártás, majonéz zöldfűszer pürével

	Vörösbor mártás

	Zöld mártás


Tészták, tésztaételek, rizs

	Böjtös ravioli

	Burgonyás galuskák

	Canelloni Firenze -i módon parajjal töltve

	Canelloni, töltött tészta csövek

	Csőben sült makaróni, sajttal

	Curry -s rizs

	Fehér rizs (vajas rizs)

	Finommetélt

	Frissen gyúrt széles metélt

	Kreol rizs (főtt rizs)

	Lassagne, széles metélt

	Makaróni

	Makaróni olaszosan, vajjal, sajttal

	Makaróni pástétom

	Makaróni sült hús levével

	Milánói makaróni (füstölt nyelv, sonka és gomba, julienn-el, paradicsommártással)

	Milánói sáfrányos rizottó

	Nápolyi makaróni paradicsommártással

	Paella, rizs, csirke, házi nyúl, halak, zöldségek paradicsommártással

	Párizsi galuskák tojással, sajttal sütve

	Piláf (rizs)

	Polenta, kukoricadara (puliszka)

	Ravioli

	Ravioli Nizza-i módon

	Rizottó

	Rizottó a tenger gyümölcseivel

	Rizs

	Rizs görögösen, zöldborsóval, kolbásszal és paprika hüvellyel

	Rizs pástétom

	Rizs turbán (vagy koszorú)

	Rizs turbán törökösen, sáfrányos piláf rizs paradicsommal

	Rizs vargánya gombával

	Római galuskák, pirított liszttel

	Sajtos ravioli paradicsommártással

	Sonkás széles metélt

	Spagetti

	Spagetti bolognai módon, marhahúsos mártással

	Spagetti szardellával

	Szárnyasmáj rizottó

	Szarvasgombás rizottó

	Zöld széles metélt sajttal


LEVESEK
	Alföldi gulyásleves idei zöldséggel

	Almaleves hidegen

	Andalúziai gazpacho (nyers zöldségekből, hideg leves)

	Angolna leves hamburgi módon, sonkával és gyümölcsökkel

	Arató leves, kolbászos lebbencsleves

	Árpagyöngy leves

	Árpagyöngy-nyákleves

	Áttört paradicsomleves

	Áttört rákleves

	Babgulyás marhahússal és csipetkével

	Bableves Jókai módon, kolbássszal és füstölthússal

	Bagration borjúhús leves, makaróni betéttel

	Bakonyi betyárleves háromféle húsból

	Bársonyleves, karottából, tápiócával

	Birsalmaleves hidegen

	Bográcsgulyás

	Borjúragu leves zöldséggel, tejszínnel

	Borleves

	Borscsleves lengyelesen, zöldség, káposzta, cékla

	Borsópüré leves 

	Botvinya oroszosan, zöldséges halleves

	Böjtös leves

	Burgonyakrém leves

	Burgonyaleves jóasszony módra

	Cibereleves

	Condé leves vörösbab püréből

	Conti (vagy Ézsau) lencse krémleves

	Crécy karotta krémleves

	Cseresznyeleves hidegen

	Csirág krémleves

	Csirkeragu leves

	Csontleves betéttel

	Csurgatott tésztaleves

	Dara leves

	Daragaluska leves

	Darblay leves, burgonyával és zöldség Julienne-vel

	Derített húsleves

	Diana fácánleves

	Du Barry krémleves (kelvirágkrém leves)

	Dupla erőleves

	Egészség leves, burgonya leves sóskával

	Eperkrém leves hidegen

	Erdélyi csorbaleves füstölt hússal

	Erőleves

	Erőleves andalúziai módon

	

	Erőleves Auróra módon, tápiócával és paradicsom pürével

	Erőleves betéttel

	Erőleves bíbictojással

	Erőleves Brunoise módon apró zöldségkockákkal

	Erőleves Célestine módon palacsinta finommetélttel

	Erőleves Colbert módon

	Erőleves csészében

	Erőleves finommetélttel

	Erőleves firenzei módon

	Erőleves Imperial módon

	Erőleves ír módon

	Erőleves IV. Henrik módon

	Erőleves Julienne módon

	Erőleves marhavelővel

	Erőleves metélttel

	Erőleves nemzeti módon

	Erőleves rántott borsóval

	Erőleves rizzsel

	Erőleves Royal módon, tojáskocsonyával

	Erőleves skót módon

	Erőleves tápiókával

	Erőleves tojással

	Erőleves velőgombóccal

	Erőleves Xavier, forrón tojással és liszttel elkeverve

	Fácánleves zöldséggel

	Faubonne, fehérbab krémleves

	Fazékban főtt tyúk

	Fecskefészek leves

	Fejtett bableves csipetkével

	Flamand krémleves

	Fogoly erőleves

	Földműves leves, zöldséggel, szalonnával

	Francia hagymaleves

	Francia parasztleves

	Frankfurti leves, kelkáposzta és kolbász

	Galambleves hússal és vajas piskótával

	Garbure béarni módon, káposztával, szalonnával és libahússal

	Gaszkon leves hagymából és fokhagymából

	Genova -i leves, vegyes zöldség, fokhagymával és bazsalikommal

	Germiny leves, húsleves sóskával, tejszínnel, tojássárgájával legírozva

	Gomba krémleves

	Gombaleves bakonyi módon

	Gödöllői csirkeleves

	Gratinírozott hagymaleves

	Gulyásleves

	Halászlé korhely módon citrommal, tejföllel

	Halászlé pontyból

	Halászlé sáfránnyal ízesítve

	Halikraleves

	Halleves

	Hamis teknősbéka leves (borjúfejből)

	Hercegnő krémleves, szárnyas húsból, csirágfejekkel

	Hideg erőleves

	Hideg gyümölcsleves

	Hideg meggyleves

	Hideg őszibarackleves

	Húsleves

	Húsleves finommetélttel

	Húsleves maceszgombóccal

	Húsleves májgaluskával (gombóccal)

	Húsleves metélt tésztával

	Húsleves raviolival

	Húsleves tésztával

	Húsleves tojással

	Húsleves zöldséggel

	Idei zöldségleves

	Ír gulyásleves, ürühús és kelkáposzta

	Jó asszony-módra, burgonyával, hagymával, kenyérszeletekkel

	Julienne leves (finom metéltre vágott gyökérzöldséggel)

	Kagyló leves

	Káposztaleves

	Kengurufarok leves

	Kenyérhaj leves

	Kertészleves

	Királynő leves, szárnyas krémleves

	Kis húsosfazék (egyéni recept)

	Köménymagos leves

	Krémleves

	Kukorica krémleves

	Lambelle zöldborsó püré, finommetélttel és tápiókával

	Lebbencsleves

	Legírozott leves

	Lencseleves kolbásszal

	Libaaprólék leves

	Libaleves maceszgombóccal

	Longchamp leves, zöldborsó püré, finommetélttel

	Madriléne szárnyas erőleves paradicsommal

	Májgombóc leves

	Meggykrém leves habgaluskával

	Milánói pacalleves fehérbabbal

	Mille-fanti, erőleves, tojás és parmezán sajt keverék betéttel

	Minestrone zöldségből, rizs vagy tészta betéttel készült leves

	Mulligatawny leves, szárnyashúsból vagy ürühúsból curryvel

	Napi leves

	Nyírségi gombócleves

	Orjaleves, sertésgerinc, lúdgége tésztával

	Orosz borscsleves céklával, káposztával, hússal

	Ököruszály leves betéttel

	Palócleves ürühússal, zöldbabbal, burgonyával, tejfölösen

	Paradicsom krémleves

	Paraj krémleves

	Paraszt-leves vegyes zöldségből

	Párizsi leves, póréhagymával és burgonyával

	Parmentier leves kocka burgonyával

	Páviai leves, húsleves tojással és pirítós kenyérrel

	Pethes-leves, csontvelő, főtt hús, metélttészta

	Petite marmite- IV. Henrik módon, csirkehússal és zöldséggel

	Póré krémleves

	Portugál leves paradicsomból, rizzsel

	Potée, zöldséges sertéshúsleves

	Prágai paradicsomos pacalleves

	Provencei fokhagymás halleves

	Raguleves szárnyasaprólékkal

	Rák krémleves

	Rántott leves

	Rizsleves zöldséggel

	Rizsnyákleves

	Saint-Germain, zöldborsó leves

	Savanyú tojásleves

	Scsi oroszosan, hússal, káposztával, tejfölösen

	Sertésragu leves

	Sévigné szárnyas krémleves saláta levéllel

	Skót erőleves ürühúsból, árpagyönggyel

	Sóska leves

	Sörleves fűszerekkel

	Spárgatök leves

	Szabógallér leves húsos, zöldséges derelyével

	Szárazbableves csipetkével

	Szárnyas erőleves

	Szárnyas krémleves

	Szárnyasaprólék leves

	Szegedi pontyhalászlé tésztával

	Tápioca leves

	Tarhonyaleves

	Tárkonyos bárányleves

	Tavaszi zöldségleves

	Tejleves habgaluskával

	Teknősbéka leves (valódi)

	Tüdővagdalék leves

	Uha, zöldséges orosz halászlé

	Újházi tyúkhúsleves finom metélttel, tyúkhússal

	Vargánya leves

	Vénuszkagyló leves

	Vizitorma leves

	Zabnyákleves

	Zabpehely leves

	Zellerkrém leves

	Zöldbab leves

	Zöldborsó püréleves

	Zöldség krémleves


Levesbetétek

	Árpagyöngy

	Bevert tojás

	Burgonyagombóc

	Cérnametélt

	Csigatészta

	Csipetke

	Csirkegaluska

	Csontvelő

	Csurgatott tojás

	Dara

	Daragaluska

	Finom metélt

	Fürjtojás

	Galuska

	Húsgombóc (sertés, marha)

	Kockatészta, csuszatészta

	Kukorica

	Maceszgombóc

	Májgombóc

	Metélt

	Palacsinta metélt

	Pirított zsemlekocka

	Reszelt tészta

	Rizs

	Szárnyas hús

	Széles metélt 

	Tarhonya

	Zöldségmetélt (Julien)

	Zsemlegombóc


Köretek, főzelékek

	Ananászkarikák

	Anna burgonya, tészta készítmény

	Apró ecetes uborka

	Arany rizs

	Articsóka

	Articsóka barigoule módon, párolva, töltve gombával és sonkával

	Articsóka poivrade, nyersen, olajjal, sóval, borssal, ecettel

	Articsóka rántva (sütve)

	Articsóka talp

	Articsóka tartár mártással

	Az évszak zöldsége

	Bab

	Bab-fajták

	Batate (édesburgonya)

	Batthyány rizs

	Berny bundázott, burgonya ropogós, mandulával dúsítva

	Blini

	Borított burgonya

	Borsó

	Brokkoli

	Burgonya

	Burgonya chips

	Burgonya egyforma darabokra aprítva és vajban sütve

	Burgonya felfújt, kétszer megsütve forró zsírban

	Burgonya héjában sütve

	Burgonya húslevesben

	Burgonya püré

	Burgonya rissolées, sült burgonya

	Burgonya sütve

	Burgonya udvarmester módon, tejszínnel és petrezselyemmel

	Burgonyafánk

	Burgonyafelfújt

	Burgonyagombóc

	Burgonyahab, burgonyapüré tejszínnel elkeverve

	Burgonyalángos

	Burgonyapehely

	Burgonyapirog

	Burgonyaropogós (krokett)

	Burgonyaropogós delfin módra, alakja parafa dugó

	Burgonyaropogós hercegnő módon, csőben, vagy vajon megsütve

	Burgonyaszirom

	Cékla

	Cikakáposzta

	Cikória (belga endivia)

	Cikória párolva

	Cikória vajban készítve

	Citromgerezdek

	Cukkini

	Cukkini rántva, sütve

	Cukorborsó

	Császárgomba (császárgalóca)

	Csemegeuborka

	Csicseriborsó

	

	Csillagtök rántva

	Csiperke krémmártással

	Csiperke roston sütve

	Csirág (spárga)

	Csirág csőben sütve

	Csirág fejek krémmártásban

	Csirág hollandi mártással

	Csirág lengyelesen, vajban pirított zsemlyemorzsával

	Csirág milánói módon tükörtojással

	Csirág olvasztott vajjal

	Csirág Vinaigrette mártással

	Csirkegomba

	Csőben sült édeskömény

	Csőben sütött burgonya

	Csuszatészta

	Disznóbab

	Édes burgonya

	Édeskömény

	Édeskömény sütve (rántva)

	Endivia

	Endivia krémmártással

	Ézsaiás püré (lencse)

	Fehér káposzta

	Fehér répa (tarlórépa)

	Fehérbab

	Fehérbab breton módon, paradicsom mártásban elkészítve

	Fehérbab püré

	Fehérrépa püré

	Fejes saláta

	Fekete gyökér

	Fekete gyökér krémmártással

	Fekete gyökér pirítva

	Fekete gyökér sütve, fánktésztában

	Fényezett gesztenye

	Fényezett hagyma

	Fészek burgonya

	Fleuron (vajastészta holdacska)

	Fóliában sült burgonya

	Főtt (sós) burgonya

	Francia rakott burgonya

	Futóbab

	Galuska

	Gesztenye

	Gombák

	Gombapüré

	Gőzölt burgonya

	Gumós zeller

	Gyöngyhagyma

	Gyufaszál burgonya

	Hagyma

	Hagyma töltve

	Hagymás tört burgonya

	Hasábburgonya

	Héjában főtt burgonya

	Hónapos retek

	Kalarábé

	Káposzta

	Karden krémmártással

	Karden velőmártással

	Karden, Cardons, leveles, sokféle módon használható növény

	Karotta finom füvekkel

	Karotta tejszínnel

	Karotta vajban készítve

	Karotta Vichy módon, fényezve

	Karotta, sárgarépa

	Kastély burgonya

	Kastély burgonya pirítva

	Kelbimbó (brüsszeli káposzta)

	Kelbimbó krémmártással

	Kelbimbó vajon párolva

	Kelkáposzta

	Kelkáposzta (Savoyai, Milánói káposzta)

	Kelvirág (karfiol)

	Kelvirág angolosan

	Kelvirág csőben sütve (vagy Mornay módon)

	Kelvirág krémmártással

	Kelvirág lengyelesen , vajban pirított zsemlyemorzsával

	Kelvirág puding

	Kelvirág vajban párolva

	Kemencében sült burgonya

	Kínai kel

	Knédli

	Komlórügy

	Kucsmagomba

	Kukoricacső

	Lecsó

	Lecsós rizs

	Lencse

	Leveles paraj angol módra

	Leveles zöldkáposzta

	Lorette burgonya, burgonyaropogós sajttal

	Lyoni burgonya, hagymával megsütve

	Macaire burgonya, burgonyás tészta serpenyőben barnítva

	Májusi pereszke

	Makaróni

	Mandarin töltve

	Mangold

	Mangold vajban készítve

	Mogyoró burgonya, mogyoró nagyságú sült burgonya

	Natúr sósburgonya

	Nizzai ratatouille, paprika, cukkini és paradicsom ragu

	Őszibarack ribizlivel töltve

	Padlizsán

	Padlizsán rántva

	Paprika (zöldhüvelyű)

	Paprikás burgonya

	Paradicsom

	Paradicsom provencei módon, kenyérhajjal, fokhagymával és petrezselyemmel töltve

	Paradicsom rizzsel töltve

	Paradicsom roston sütve

	Paradicsompaprika

	Paraj puding

	Paraj püré

	Paraj tejszínnel készítve

	Parajfelfújt

	Parasztos burgonya

	Párolt burgonya

	Párolt fejes saláta

	Párolt káposzta

	Párolt szilva

	Párolt vörösbab

	Pastinák

	Pékné burgonya

	Pékné burgonya, hagyma karikákkal sütve

	Permentier burgonya, kocka burgonya vajban sütve

	Petrezselyem (gyökér)

	Petrezselymes burgonya

	Pezsgős-savanyúkáposzta

	Pirított burgonya

	Pirított csiperke gomba

	Pirított padlizsán

	Pirított paradicsom

	Pont-Neuf burgonya, kis hasábokra vágva, megsütve

	Póré (hagyma)

	Póréhagyma csőben sütve

	Póréhagyma egyéni recept

	Primőr zöldségek, évszakonként

	Puliszka

	Rácsos burgonya

	Rántott zeller

	Ratatouille egyéni recept

	Rebarbara

	Répa (tarló)

	Reszelt torma

	Rizi-bizi

	Rókagomba

	Saint-Germain (zöldborsó) püré

	Sárgarépa

	Savanyú káposzta

	Savoyard burgonya, húslevessel locsolva, sajttal megszórva, kisütve

	Sóska

	Soubise, hagyma püré

	Spagetti

	Spárgatök

	Spárgatök, egyéni recept szerint

	Stachys (japán articsóka)

	Stachys pirítva vajban

	Sült hagyma

	Szágó

	Szalmaburgonya

	Szalonnás burgonya

	Szalonnás köles

	Szarvasgomba

	Szarvasgomba hamuban sütve

	Szarvasgomba Madeira borral, szalvétában elkészítve

	Szarvasgomba pezsgőben elkészítve

	Széles bab

	Széles bab (zöld) párolva

	Széles bab püré

	Szója (bab)

	Sztrapacska

	Tápióka

	Tarhonya

	Tejszínes burgonya

	Tenyésztett csiperke gomba

	Tojás alakú burgonya, vajjal fedve, megfőzve

	Topinambur, jeruzsálemi articsóka

	Topinambur, jeruzsálemi articsóka pirítva

	Torma

	Töltött burgonya

	Töltött cukkini

	Töltött fejes saláta

	Töltött káposzta

	Töltött Padlizsán

	Töltött paprika

	Trónörökös burgonya csőben sült

	Uborka

	Újburgonya

	Újburgonya vajjal

	Újhagyma

	Vajas burgonya zöld fűszerekkel

	Vajas gesztenye

	Vajbab

	Vajban párolt cukkini ’’bankár módon’’

	Vajban párolt kucsmagomba

	Vargánya bordói módon, gyöngyhagymával, olajban párolva

	Vargánya csöben sütve

	Vargánya gomba

	Vargánya provencei módon, fokhagymával és petrezselyemmel, olajban párolva

	Vegyes főzelék, vegyes kevert zöldségek

	Vegyes zöldségtál

	Voisin burgonya tortácska, vajjal és sajttal készítve

	Vörös káposzta

	Vöröskáposzta (lilakáposzta)

	Vöröskáposzta flamand módon, almaszeletekkel

	Vöröskáposzta limousine, szelíd gesztenyével

	Zabkása

	Zabpehely

	Zeller

	Zeller húslében

	Zeller krémmártással

	Zeller Parmezán sajttal, csőben sütve

	Zeller velőmártással

	Zöldbab

	Zöldbab paradicsom mártásban készítve

	Zöldbab szemek

	Zöldbab tejszínben készítve

	Zöldbab, Hercegnőbab

	Zöldborsó

	Zöldborsó angolosan

	Zöldborsó borsmentával

	Zöldborsó burgonyafészekben

	Zöldborsó francia módon készítve, fejes salátával

	Zöldborsó szalonnával

	Zöldborsó vajjal készítve

	Zöldpaprika

	Zöldpaprika egyéni recept szerint

	Zöldségrizottó

	Zsázsa

	Zsuzsanna burgonya, töltve és csőben sütve


Saláták, savanyúságok

	Andalúz saláta

	Babsaláta hagymával

	Vizitorma saláta

	Borsmustár, zsombor saláta

	Burgonya saláta

	Cékla saláta

	Cikória saláta

	Csalamádé (házi vegyes vágott savanyúság)

	Csemege uborka

	Csirág (spárga) saláta

	Cukkini saláta

	Ecetes dinnye (apró)

	Ecetes gyöngyhagyma

	Ecetes paprika

	Ecetes szilva

	Ecetes uborka

	Endivia saláta

	Escarola, tépdesett levelek saláta

	Fehérbab saláta

	Fejes saláta

	Fejes saláta citrommal (zöldsaláta, cukorsaláta)

	Fejes saláta majonézzel

	Fejes saláta rokfortos öntettel

	Fekete gyökér saláta

	Franciasaláta

	Hagymasaláta (ecetes hagyma)

	Hordóskáposzta saláta

	Idei kovászos uborka

	Káposzta saláta

	Káposztával töltött paprika

	Karotta saláta

	Kelbimbó saláta

	Kelvirág saláta

	Kelvirág saláta Ravigote mártással

	Kerti zsázsa saláta

	Kínai kel saláta

	Kukoricasaláta

	Lencsesaláta

	Madársaláta

	Madársaláta, gyökér

	Majonézes burgonyasaláta

	Majonézes kukorica

	Majonézes zellersaláta

	Mizéria saláta (lengyel)

	Nyers céklasaláta

	Nyers zöldség saláta

	Padlizsánsaláta

	Paprika saláta (hüvelyes)

	Paradicsom saláta

	Portulák saláta

	Retek saláta

	Római saláta

	Sajtsaláta kefíres öntettel

	Saláta főtt zöldségekből

	Salátaszív saláta

	Sopszka (bolgár)

	Sós uborka

	Sültpaprika saláta

	Szarvasgomba saláta

	Szezon saláta

	Tátika saláta

	Tejfeles uborkasaláta

	Tejszínes fejes saláta

	Uborka saláta

	Vegyes saláta

	Vegyes salátatál

	Vöröskáposzta saláta

	Zeller saláta (gumós)

	Zellersaláta paradicsompaprikával

	Zöld saláta (vegyes)

	Zöldbab saláta

	Zsenge kukoricacső ecetesen


Összetett saláták

	Amerikai saláta (paradicsom, burgonya, kemény tojás, hagyma, Vinaigrette mártással)

	Carmen salát,( vörös húsú paprika, csirkehús, zöldborsó, rizs)

	Fantázia saláta (egyéni recept szerint)

	Francillon saláta (japán saláta), kagyló, burgonya és szarvasgomba, majonézzel

	Genovai saláta (zöldséges halsaláta kúp formában tálalva)

	Lorette saláta (madár saláta, reszelt zeller, cékla Vinaigrette mártással)

	Ninon saláta (fejes saláta tépdesve, narancs szeletek, olaj és citromlével)

	Nizzai saláta (burgonya, zöldbab, paradicsom, oliva bogyó, kapri Vinaigrette, vagy majonéz)

	Orosz (hús) saláta (zöldségek, ecetes uborka, majonézzel)

	Paradicsom és uborka saláta (tejföllel)

	Pepita saláta (főtt burgonya, szarvasgombával, majonézzel)

	Rachel saláta (zeller, szarvasgomba, főtt burgonya, articsókatalp, spárgafejekkel)

	Rizs saláta

	Tavaszi saláta

	Tosca saláta (zeller, szárnyashús, fehér szarvasgomba, reszelt permezánsajt, mustáros majonéz)

	Vegyes saláta (egyéni recept)

	Waldorf saláta (dió, burgonya, zeller majonézzel)


 Halak, halakból és hidegvérűekből készült ételek
	Ajakoshal

	Alóza (hegyes orrú maréna)

	Alóza roston sütve

	Amur

	Angolna

	Angolna falatok nyárson pirítva

	Angolna nyárson sütve

	Angolna ragu. matróz módra, vörösborral készítve

	Angolna rántva

	Angolna roston sütve

	Angolna sütve

	Angolnapörkölt

	Apró (fehér) halak

	Apró (fehér) halak rántva

	Apró tintahal

	Aranykeszeg

	Aranykeszeg - filé, fűszerekkel készítve

	Aranykeszeg kemencében sütve

	Aranykeszeg roston sütve

	Árnyékhal

	Bajai halászlé

	Békacomb

	Békacomb finom füvekkel sütve

	Békacomb pirítva, Provence-i módon, paradicsommártással

	Békacomb rántva

	Békacomb tejszínes gombával

	Békacomb vajban pirítva

	Botos kölönte

	Botos kölönte rántva

	Burgundy halászlé, matróz módra

	Busa

	Busaszelet magyarosan

	Busaszelet molnárné módon

	Cápauszony

	Cápauszony roston pirítva, kínai szójás rizzsel

	Cigányhal (compó)

	Citromos-petrezselymes fogas

	Compó, vargahal csőben sütve

	Compó, vargahal kékre forrázva

	Csiga burgundi módon

	Csiga töltve

	Csőrös csuka

	Csuka

	Csuka bankár módon, vajban kisütve

	Csuka fehér vajasmártásssal

	Csuka filék

	Csuka fokhagymás mártásban

	Csuka főzve

	Csuka sajttal sütve

	Csuka sütve

	Csuka töltve

	Csuka, fogas-süllő (tengeri)

	Csuka-galuska

	Csuka-törzs Dugléré módon, paradicsomos fehérbor mártással

	Dévérkeszeg

	Dorozsmai molnár ponty

	Dühös tőkehal ( a hal farkát a szájába téve bundázzák és sütik)

	Édesvizi halak

	Édesvizi menyhal

	Élő pisztráng, tenyésztett, víztározóból

	Érdes lepényhal

	Északi menyhal

	Éti csiga

	Éti csiga burgundi módra, házacskája töltve fokhagymás és petrezselymes vajjal

	Éti kagyló

	Fehér maréna

	Fehérhasú apróhal

	Fejes domolykő

	Fekete kagylók

	Fekete kagylók gratinirozva

	Fekete kagylók matróz módon, fehérbor mártással

	Félszeguszó (rombuszhal)

	Fenékjáró küllő

	Fésüs kagyló

	Finn halsaláta

	Finom angolnaleves Helgoland módon

	Fogas (süllő)

	Fogas töltve

	Fogasszalagok sörtésztában sütve (Orly)

	Fogasszelet bakonyi módon

	Fogasszelet Mornay módon

	Fogasszelet papírhüvelyben

	Fogasszelet vajban

	Foltos tőkehal

	Folyami pisztráng

	Folyami rákok

	Folyami rákok bordelaise módon (fehérborban készül)

	Fonyódi süllőszeletek

	Francia halászlé

	Fürge cselle

	Füstölt angolna

	Füstölt hering

	Füstölt hering habart tojással

	Füstölt hering saját ikrával és tejjel

	Füstölt lazacszeletek vajjal

	Füstölt lepényhal káposztával

	Füstölt sprottni

	Garda

	Garnéla curry mártással

	Garnéla krevett - apró rákok

	Garnéla rák

	Garnélasaláta tojással (tarisznyarák)

	Gombás ponty (szálkamentes)

	Göngyölt hering

	Hagymás-ecetes sült hering

	Halászreggeli

	Hal-fatányéros körítve

	Halgulyás

	Hal-hab (mousse)

	Halikra saláta

	Halmajonéz

	Halpaprikás galuskával

	Halropogós tartármártással

	Halsaláta

	Harcsa

	Harcsaderék paprikás, kapros káposztában

	Harcsafilé rántva

	Harcsaragu vörösborban

	Harcsaszelet roston

	Háromszögű páncélos tarisznyarák

	Hegyi (patak) pisztráng

	Hering

	Hering olajbogyóval

	Heringsaláta

	Hideg fogas tartásmártással

	Hideg füstölt lazacszeletek

	Hideg kecsege

	Hideg languszta svédmártással

	Hideg lazac moszkvai módon

	Hideg süllő egészben, körítve

	Hideg sült hering Windsor módon

	Hideg töltött pisztráng

	Hirtelensült halak

	Homár

	Homár amerikai módon, konyakkal és paradicsommártással

	Homár aszpikban

	Homár bíboros módon

	Homár majonéz

	Homár moszkvai mártással

	Homár Newburg-i módon, párolva, tejszínes krémmártással

	Homár rétesben

	Homár roston sütve

	Homár thermidor, a húsa a pácéljában csőben sütve

	Homár-felfújt

	Jakab kagyló

	Kagyló

	Kagyló csőben sütve

	Kagylók pikáns mártásban

	Kalászhal rántva

	Kalocsai halászlé

	Kapros rákragu párolt rizzsel

	Kárász

	Kardhal

	Kaviár (fekete, vörös)

	Kaviár vajjal, citrommal

	Kecsege

	Kecsege Kárpáti módon

	Kecsege nyárson sütve

	Kerek vénuszkagyló

	Kés (vágó) kagyló

	Keszeg

	Keszeg fokhagymával, marinírozva

	Keszeg ropogósra pirítva

	Kocsonyázott ponty magyarosan

	Korhely halászlé

	Kövi csík rántva

	Kövi garnéla

	Kövi kagyló

	Kövi csík

	Kövicsík, kövihal

	Közönséges tőkehal

	Közönséges tüskéscápa

	Languszta

	Languszta érmecskék

	Languszta lángolva

	Languszta majonézzel

	Languszta Párizsi módon, a kocsonyázott farokrész a saját páncéljában

	Languszta roston sütve

	Langusztaszeletek muszlinmártással

	Lazac

	Lazac derék

	Lazac filé tekercs

	Lazac főzve

	Lazac roston sütve

	Lazacpástétom aszpikban

	Lazac-pisztráng

	Lazacszelet velencei mártással

	Lecsós ponty

	Lepényhal

	Macskacápa (kutya)

	Makréla

	Makréla filék

	Makréla papírhüvelyben készítve

	Makréla tejfeles tormamártásban

	Makrélatörzs olajban

	Marinírozott cigányhal (compo)

	Marinírozott ponty

	Márna

	Márna zöldségekkel sütve

	Marseillei halászlé

	Mátyáshering heringtej mártással

	Morgós hal

	Muréna

	Nagy morgóhal

	Nagy sáskarák

	Nagy sáskarák roston sütve

	Óriási laposhal

	Orsóhal, ingola

	Osztriga

	Osztriga citrommal

	Osztriga fehérbor kocsonyában

	Osztriga fehérboros gombamártással

	Osztriga nyársacskák

	Osztriga nyársak

	Osztrigák

	Osztrigák gratinírozva

	Osztrigák rántva

	Ördöghal egyéni recepthez (halászlé, stb.)

	Ördöghal roston sütve

	Örgödhal vörösborban készítve

	Pácolt hering

	Paradicsomos szardínia

	Párolt tőkehal paradicsommártással

	Parti (zöld) rák

	Parti csiga

	Parti rák kagylóban

	Pataki galóca

	Pénzes pér

	Pénzes pér rántva

	Pisztráng - filék

	Pisztráng alufóliában sütve /dkg

	Pisztráng aszpikban

	Pisztráng bellevue

	Pisztráng fehérboros kocsonyában

	Pisztráng grenoblei módon, lisztesen vajban sütve, capri bogyóval

	Pisztráng ínyenc módon

	Pisztráng kékre forrázva

	Pisztráng kocsonyázva (hidegen)

	Pisztráng mandulával 

	Pisztráng molnárné módon, lisztes vajban kisütve

	Pisztráng rántva

	Pisztráng roston sütve 

	Pisztráng tejszínes krémmártással

	Pisztráng töltve

	Pisztráng vajban kékre főzve, sós burgonyával

	Pisztráng vajjal készítve

	Pisztráng vörösborban készítve

	Pisztráng, sebes

	Polip

	Polip töltött burgonyával

	Ponty

	Ponty derék, Keszthelyi módon

	Ponty derék, roston sütve

	Ponty kékre forrázva

	Ponty mandulával

	Ponty sörben párolva

	Ponty sörmártással

	Ponty zsidó módra, kocsonyázva

	Pontytej metélőhagyma mártásban

	Púpos sügér

	Rácponty

	Rája

	Rája barna vajjal

	Rája capri mártással

	Rák

	Rák majonéz

	Rák meridon

	Rákfarkak csőben sütve

	Rákkoktél

	Rákkoktél kehelyben

	Rákok saját főzőlevükben felszolgálva

	Rákpiramis

	Rákpörkölt rizzsel

	Ráksaláta

	Rántott halszelet

	Rántott parti rákok

	Rántott pontyszeletek sült burgonyával

	Regős halászlé

	Rombuszhal

	Rombuszhal Dugléré módon, paradicsomos fehérbor mártással

	Rombuszhal főzve, holandi mártással

	Rombuszhal párolva

	Rombuszhal roston sütve, mustár mártással

	Rombuszhal szelet

	Rombuszhal, turbó, félszegúszó

	Roston sült pontyszeletek burgonyával és tartármártással

	Sárga tőkehal

	Sárga tőkehal angol módon, bundázva és vajban sütve

	Sárga tőkehal csőben sütve

	Sárga tőkehal fehérborban készítve

	Sárkányfej-hal

	Sárkányhal

	Sávos márna

	Sávos vörösmárna, filék sütve

	Sávos vörösmárna, kakas halak

	Sima rombuszhal filé Firenze-i módon, gratinírozva, leveles parajon tálalva

	Sügér

	Sügér filé rántva

	Sügér, folyami sügér

	Süllő

	Süllő egészben, rosoton sütve, nagyság szerint /dkg

	Süllőcsíkok rántva, burgonyával és tartármártással

	Süllőszelet bíboros módon

	Süllőszeletek bakonyi módon, galuskával

	Süllőszeletek fehérborban

	Süllőszeletek Jean Bart módon

	Süllőszeletek sörtésztában (Orly módon)

	Süllőszeletek tihanyi módon

	Szálkamentes pontyhalászlé

	Szardella, ajóka

	Szardellafilék mustármártásban

	Szardellagyűrűk olajban

	Szardínia

	Szardínia Bercy módon

	Szardínia rántva

	Szegedi halászlé

	Szélkeszeg rántva

	Szélkeszeg, szélhajtó küsz

	Szívárvány pisztráng  

	Szívkagyló

	Szkampi

	Szkampi curry mártással

	Szkampi nyársak

	Szkampi rántva

	Szkampi ropogósra sütve

	Szkampi roston sütve

	Szólórák forrázva

	Tarisznyarák

	Tavi maréna

	Tavi pisztráng

	Teknősbéka

	Teknőshús párizsiasan, fűszeres paradicsomsalátával

	Tengeri angolna

	Tengeri csuka egyéni recept szerint

	Tengeri farkas egyéni recept szerint

	Tengeri fogas

	Tengeri halak

	Tengeri Jakab kagyló

	Tengeri keszegek

	Tengeri lazac

	Tengeri márna

	

	Tengeri márna livornói módon, lassú tűzön, fokhagymás paradicsommal

	Tengeri márna papírhüvelyben készítve

	Tengeri márna roston sütve

	Tengeri menyhalak

	Tengeri nyelvhal

	Tengeri nyelvhal bankár módon, lisztbe mártva, vajban kisütve

	Tengeri nyelvhal Colbert módra, fűszervajjal töltve, rántva

	Tengeri nyelvhal csőben sütve

	Tengeri nyelvhal Dugléré, paradicsomos fehérborban készítve

	Tengeri nyelvhal fehérborban készítve

	Tengeri nyelvhal filé

	Tengeri nyelvhal jóasszony módon, fehérborban párolva gombával

	Tengeri nyelvhal kemencében sütve

	Tengeri nyelvhal Marguery módon, fehérborban készítve, rákkal és kagylóval tálalva

	Tengeri nyelvhal Orly módon, sörtésztában sütve.paradicsommal

	Tengeri nyelvhal rántva

	Tengeri nyelvhal roston sütve, béarni mártással

	Tengeri nyelvhal tekercsek

	Tengeri nyelvhal vajban sütve

	Tengeri nyelvhalfilé bagatell módon

	Tengeri nyelvhalfilé jóasszony módra

	Tengeri ördöghal

	Tengeri pérhal

	Tengeri pérhal roston sütve

	Tengeri pisztráng, Lazacpisztráng

	Tengeri pók

	Tengeri polyp

	Tengeri sügér

	Tengeri sügér  főzve hollandi mártással

	Tengeri sügér főzve

	Tengeri sügér hidegen, majonézzel

	Tengeri sügér kemencében sütve

	Tengeri sügér lángolva

	Tengeri sügér molnárné módon

	Tengeri sügér roston sütve

	Tengeri sün

	Tengeri uborka

	Tengeri-kövi-datolya

	Tengreri menyhalak

	Tintahal

	Tintahal rántva

	Tintahal tejszínes kapormártással

	Tintahal, szépia

	Tokhal

	Tokhal-törzs roston sütve

	Tokszelet roston sütve, metélőhagyma-mártással

	Tonhal

	Tonhal párolva gombával

	Tonhal provencei módon, fokhagymás paradicsommal

	Tonhal roston sütve

	Tonhal tőkehalmájjal körítve

	Tőkehal

	Tőkehal (füstölt)

	Tőkehal pékné módon

	Tőkehal petrezselymes mártással

	Tőkehal rántva

	Tőkehal roston sütve

	Tőkehal tejszínes krémmártással

	Tőkehalkrém olajjal pépesítve

	Törpeharcsa ínyenc módon

	Tusz  garnéla

	Tükörponty

	Üvegangolna (átlátszó)

	Vénuszkagyló

	Veresszárnyú (szemű) koncér

	Viaszlazac

	Viaszlazac nyárson sütve

	Vitéz szemling

	Vizi sáska, szöcske

	Vörös keszegek


Húsok

	Marhahús

	Borjúhús

	

	Sertéshús

	Malachús

	Ürühús

	Bárányhús

	Kecskehús (gida)


Húsételek

	Alföldi rostélyos (zöldséges, lecsós)

	Ananászos borjújava csőben sütve

	Ananászos szűzsült

	Angolos bélszín burgonyapürével

	Angolos bélszín finomkörettel

	Angolos bélszín Richelieu módon (töltött paradicsom, gomba, kelvirág, húskivonatmártás)

	Angolos hátszín zöldségkörettel

	Angolos ürügerincszelet

	Apróhús egyéni recept

	Argentin marhabecsinált

	Bácskai rizseshús

	Bácskai rostélyos

	Bajor töltött rostélyos

	Bakonyi sertésborda (paprikás, gombás)

	Balatonfüredi finom falatok

	Bárány becsinált

	Bárány belsőség (máj, szív, tüdő)

	Bárány diók

	Bárány gerinc

	Bárány gerinc pékné módra, együtt sütve burgonyával és hagymával

	Bárány gerinc sütve

	Bárány karaj (szelet)

	Bárány karaj rántva

	Bárány karaj roston sütve

	Bárány karaj Villeroi módon, rántva

	Bárány kemencében sütve

	Bárány lapocka

	Bárány lapocka pékné módon, kemencében hagymás burgonyával sütve

	Bárány ragu

	Bárány ragu tavasziasan, friss zöldségekkel

	Bárány sült

	Bárány vese

	Báránybecsinált kelvirággal

	Bárányborda

	Bárányborda du Barry módon

	Báránybordák spanyolosan

	Báránybordák zöldborsóval

	Bárány-címer angolos kötettel

	Báránycomb citromosan

	Báránycomb kreol módon

	Báránycomb pékné módon

	Bárányepigramma

	Bárányérmék nyárson sütve

	Bárányérmék párizsiansan

	Báránygerinc

	Báránygerinc a két combbal együtt

	Báránygerinc Escoffier módra

	Báránygerinc körettel

	Báránygerinc sütve

	Bárányhús Soubise mártással

	Báránymirigy

	Báránypaprikás galuskával

	Báránypiláf törökösen

	Báránypörkölt sós burgonyával

	Bárányrizottó gombával

	Báránysült kávéval és sherryvel (csont nélkül, fűszerek, erős kávé, sherryben puhára sütve)

	Bárányszegy töltve

	Bárányvese nyárson sütve

	Bécsi csonthús körítve

	Bécsi főtt marhafartő Sacher módon 

	Bécsi szelet

	Bécsi szelet citrommal

	Becsinált (frikasszé, fehér ragu)

	Becsinált házinyúl aprólék

	Belsőség pörkölt

	Bélszín Colbert módon (sertéshálóban, kelkáposztával készítve)

	Bélszín csíkok Casablanca módon (póré, paprika paradicsom, padlizsán, olajbogyó)

	Bélszín érmék varsói módon (vajban sütve, kaviáros spanyol mártás, szalmaburgonya)

	Bélszín filet-steak

	Bélszín flekken fatányéron, körítve

	Bélszín java (beefsteak)

	Bélszín java tükörtojással

	Bélszín mustban párolva

	Bélszín szelet

	Bélszín szelet kertésznő módon, főzelékfélékkel, zöldséggel

	Bélszín szelet Madeira mártással

	Bélszín szelet portugál módon, töltött paradicsommal

	Bélszín szelet roston sütve

	Bélszín szelet sütve

	Bélszín szelet Wellington módra, tésztába burkolva készül (hajtogatott vajas tésztába)

	Bélszín Sztroganoff módon (húscsíkok, gyöngyhagyma, tejszínnel)

	Bélszín Wellington módon (gombapéppel, vajastésztában sütve)

	Bélszínjava görögösen (szalonnás vagdalt steak, rizs, paradicsommártás)

	Bélszínjava ínyenc módra (vagdalt, szalonnába tekerve, grill, béarni mártás)

	Bélszínjava IV. Henrik módon (vajas borsó, kifúrt burgonya, béarni mártással)

	Bélszínlángos lyoni módon (ropogós hagymakarikákkal)

	Bélszínszelet firenzei módon (káposztacikkekkel, madeira borban párolva)

	Bélszínszelet kisherceg módra (gombapüré, kelbimbó, csirágfej)

	Bélszínszelet Monte Carlo módon (nyelv, szarvasgomba, tükörtojás, vajas borsó)

	Bélszínszelet Montgomery módon (parajpuding, hagymapüré, szarvasgomba, rácsos burgonya)

	Bélszínszelet virágáruslány módon 

	Bélszínszeletek brüsszeli módon (kelbimbó, fűszeres vaj)

	Bélszínszeletek Budapest módon (gombával, májjal)

	Bélszínszeletek Chez Nikolas módra (libamájszeletek, csuszatészta)

	Bélszínszeletek elzászi módon (sonkaszelet, párolt savanyú káposzta)

	Bélszínszeletek Jókai módon (libamájpürével töltött tojás, madeiramártás)

	Bélszínszeletek Mac Mahon módon (hagymás burgonyával)

	Bélszínszeletek niverni módon (velő tojással és madeiramártással, kockaburgonyával)

	Bélszínszeletek Olympia módon (csőben sütve, fehérhagymamártás, vajas borsó)

	Bélszínszeletek Renaisance módon (karotta, zöldborsó, csirág, madeiramártás)

	Bélszínszeletek strassbourgi módon (libamájszeletek, zöldbab, csirág, szarvasgombamártás)

	Bélszínszeletek szőlősgazda módon

	Bélszínszeletek vadász módra (pirított csirkemáj,- és gombakockákkal, spanyol mártással)

	Bélszínszeletek Victor Hugo módon (béarni mártással, ajókagyűrűvel díszítve)

	Bélszínszeletek Villa Franca módon (tojáslepény, pirított gomba, madeiramártás)

	Bélszíntokány Gundel módon (libamáj, zöldbab, spárgafej, vörösbormártás, burgonyafánk)

	Berni felsáltekercs (burgonya, ementáli sajt, keménytojás, tejfölös mártás)

	Betyárfalatok körítve

	Bifsztek-pie

	Birkapörkölt vörösborral

	Bitok oroszosan (vagdalt steak, hagyma, tejfölös mártás)

	Bitok, vagdalt bélszín, vajban kisütve

	Bogdán pecsenye

	Bolgár sertésflekken tojásos zöldbabbal

	Bolognai borjúszelet

	Borban párolt bárányszegy padlizsánnal

	Bordaköz (dupla)

	Bordaköz erdőmester módra, vargányával, vagy kucsmagombával

	Borjú csülök

	Borjú érmecskék

	Borjú fül

	Borjú grenadin (tűzdelt borjúszelet)

	Borjú ragu Marengo módra, gombával, paradicsommal, pirítóssal

	Borjú ragu vadász módra, gombával

	Borjú ragu zöldborsóval

	Borjú szűzérmék göngyölve, bankár módon

	Borjú szűzpecsenye hálóban strassburgi módon

	Borjú tekercs sütve

	Borjú vese

	Borjú vese berrichonne módon, vörös borban, gombával és szalonna kockákkal készítve

	Borjú vese lángolva

	Borjú vese Maderiával

	

	Borjú vese roston sütve

	Borjú vese Turbigó módon, gombával és kolbásszal

	Borjúbatyu bormártásban (túrós parajpürével töltve, fehérbormártásban párolva)

	Borjúbecsinált csirágfejjel

	Borjúbecsinált régiesen, hagymával, gombával

	Borjúborda angol módon

	Borjúborda bakonyi módon

	Borjúborda du Barry módon

	Borjúborda Gundel módon (libamáj, gomba, lecsóval)

	Borjúborda hercegnő módon

	Borjúborda jóasszony módra

	Borjúborda óvári módon

	Borjúborda papírhüvelyben

	Borjúborda tavasziasan (friss zöldségekkel)

	Borjúcomb

	Borjúcsülök pékné módon

	Borjúcsülök tavaszi köretekkel

	Borjúcsülökhús bajorosan

	Borjúdió szláv módon (párolva, Soubisse mártással, csőben sütve)

	Borjúdiócskák Lővér módra

	Borjúérmék Colbert módon

	Borjúérmék sajtos padlizsánnal körítve

	Borjúérmék Szentgyörgyi módon

	Borjúfarok citromos mártásban

	Borjúfej (hidegen) Vinaigrette mártással

	Borjúfej angolosan

	Borjúfej becsinált, leveles vajastésztában

	Borjúfej teknős módon, Madeira, oliva, gomba és ecetes uborka

	Borjúfodor olaszosan

	Borjúfodor rántva

	Borjúfrikandó tűzdelve

	Borjúgerinc chartreuse módon, sütve, zöldségekkel, kehelyformán

	Borjúgerinc finomkörettel

	Borjúgerinc Orlov módon, hagymapürével és szarvasgombával

	Borjúgerinc renaissance módon, kelvirággal készül

	Borjúgerinc St. German módon

	Borjúgerinc Szuvorov módon

	Borjúhús falatkák, citrommal és petrezselyemmel

	Borjúhús falatkák, citrommal és petrezselyemmel, fehérborral

	Borjúhúsos gombócok (frikadella)

	Borjújava Duna módra

	Borjújava Holstein módra

	Borjújava kreol módon

	Borjújava Marengo módon (Paradicsomos-gombás raguval párolva, rántott tojás, olajbogyó)

	Borjújava Murat módon ( sonka, burgonya, tárkonyos pecsenyelével)

	Borjúkaraj bazsalikommal

	Borjúkaraj Bellevue módon, hidegen kocsonyázva

	Borjúkaraj milánói módon, bundázva, paradicsomos makarónival, sajtszórással

	Borjúkaraj szarvasgombával készítve

	Borjúláb csibemártással

	Borjúláb rántva tartármártással

	Borjúmáj angolosan, szalonnába burkolva

	Borjúmáj Lyon –i módon, pirított hagymakarikákkal

	Borjúmáj nyársak, 

	Borjúmáj polgári módon, karottával párolva

	Borjúmáj roston sütve

	Borjúmáj szeletek francia módon (szalonnával tűzdelt szeletek roston, fűszeres vajjal, burgonyával)

	Borjúmájfilé franciásan sütve

	Borjúmájfilé rántva

	Borjúmirigy

	Borjúmirigy algaui módon

	Borjúmirigy Clamart módon, zöldborsóval

	Borjúmirigy csőben sütve

	Borjúmirigy fehér (csirke) mártással

	Borjúmirigy nyárson sütve

	Borjúmirigy pénzember módon, csirkehús galuskával, kakastaréjjal, kakas vesével, gombával és olivával

	Borjúmirigy rántva

	Borjúmirigy szelet krémmártással

	Borjúnyelv

	Borjúpaprikás galuskával

	Borjúpástétom hálóban sütve

	Borjúpörkölt galuskával

	Borjúragu gombával

	Borjúsonka tejszínes tormával

	Borjúsült zöldfőzelékkel

	Borjúszegy gombás rizzsel töltve

	Borjúszegyporcogó párolva, főzve

	Borjúszelet angolosan, sonkával fedve roston sütve

	Borjúszelet cigány módra, finom vágott sonkával, nyelvvel és gombával

	Borjúszelet Holstein módon, vegyes salátával, szardellagyűrű és tükörtojással

	Borjúszelet Lieg -i módon, rántva, szardella filével és capri bogyóval

	Borjúszelet sonkával töltve

	Borjúszelet tejszínes krémmártással

	Borjúszelet vadász módon, gombával, paradicsommal

	Borjúszelet velővel töltve

	

	Borjútekercs konyhafőnök módon (gombás libamájpürével töltve, rizibizi, barna vaj, burgonya)

	Borjútekercs narancsos-májas mártásban

	Borjútüdő-vagdalék tükörtojással

	Borjúvelő barna vajjal

	Borjúvelő rántva, fűszeres majonézzel

	Borjúvelő supréme mártásban

	Borjúvese nyársak

	Borjúvese roston pirítva

	Borjúvese Turbigó módon (virsli, gomba, Madeira bor)

	Borjúvesés articsókával

	Borjúvesés főzelékkel 

	Borjúvesés Turbán módra 

	Borsos bélszín java

	Borsos sertéstokány

	Borsos tokány

	Bosnyák bélszín aprópecsenye (gombával, paradicsommal, mustárral, ribizlivel)

	Bosnyák csebabcsicsa

	Bőrős sertéskaraj párolt káposztával

	Bőrős sertésragu olajbogyóval

	Bőségkaraj körítve

	Brassói aprópecsenye

	Bretagne-i ürücomb szalmaburgonyával

	Budai töltött rostélyos rakott brokkolival

	Burgundi borjúmáj

	Burgundi fondue, nyers kiskocka bélszint, forrásban levő olajba mártogatjuk

	Burgundi hátszínszelet (zöldséges vörösborban)

	Burgundi marharagu, vörös borral készítve

	Carbonade (belga étel) (a kisebb filéket hagymakarikákkal rétegezve, sörrel locsolva pároljuk)

	Chateaubriand (vagy chateaubriant) dupla bélszínjava

	Chateaubriand finomkörettel és kastélyburgonyával

	Chateaubriand ínyenc módra, roston sütve

	Chilei töltött marhaszegy (zöldséges tojással töltve)

	Cigányrostélyos

	Citromos borjúbecsinált

	Citromos házikolbász vajastésztában sütve

	Citromos pacal

	Citromos-vajas borjúsült

	Csabai töltött sertéskaraj

	Csáky rostélyos (lecsós tojással töltve)

	Csallóközi vesevelő

	Csemege sertéskaraj

	Csihirtma (Azerbajdzsán étel, sáfrányos, kapros ürüpiláf)

	Csikós rostélyos

	Csikóstokány galuskával

	Csirágos borjúérmék

	Csirágos sertésszeletek

	Csonthús ecetes tormával

	Debreceni rakottkáposzta

	Debreceni sertésbordák

	Debreceni sertéstokány

	Decreceni rostélyos (kolbásszal, lecsóval)

	Délvidéki színes pörkölt

	Dupla bélszínjava párizsi körettel és béarni mártással

	Dupla hátszín udvarmester módon (fűszervajjal)

	Dupla hátszínszelet papírhüvelyben

	Édes-savanyú marhasült (kínai különlegesség)

	Édes-savanyú sertésragu patisszonnal

	Ég és Föld (sertéshús burgonyával és körtével)

	Egri sertésborda

	Egytál étel: sertéshús zöldségekkel főzve

	Egyveleg tál

	Elzászi sertésborda (virslivel és káposztával)

	Eperjesi baboshús

	Erdélyi fatányéros körítve

	Erdélyi kapros töltöttpaprika

	Erdélyi kapros ürütokány

	Erdélyi marhatokány

	Erdélyi rakott káposzta

	Erdélyi ürütokány puliszkával

	Esterházy rostélyos (zöldséges, tejfölös)

	Felsálszelet normandiai módon

	Fényezett borjúszegy

	Fiatal malaccomb csomboros káposztával

	Finom borda rántva vajas karottával

	Fokhagymás báránytekercs tortillával

	Fokhagymás kolbász hálóban sütve

	Fokhagymás malactekercs zöldbabbal

	Fokhagymás pacal

	Fokhagymás ürücomb

	Forrázott borjúfej vinaigrette mártással

	Főtt prágai karaj burgonyapürével

	Főtt, füstölt karaj

	Főtt, füstölt marhaszegy sólettel

	Francia hurka-kolbász tál körítve

	Francia rostélyos (Szárnyasmáj, gomba vörösborban, rakott burgonyával)

	Francia sertésborda (májjal, gombával, rakott burgonyával körítve)

	Frankfurti rostélyos (kelkáposzta, virslikarika)

	Frankfurti sertésborda (kelkáposztával és virslivel)

	Frankfurti sertéstokány

	Frankfurti virsli (fehér)

	Frikadella körítve (frssen sült vagdalthús)

	Fritto misto, vegyes rántott és roston sültek (velő, mirigy, máj és zöldségek)

	Füstölt csülök tormamártással

	Füstölt marhanyelv burgonyapürével

	Füstölt sertésnyelv

	Füstölt sonka sólettel és tojással

	Füstölt, főtt kolbász tormával, mustárral

	Gesztenyés töltött csülök

	Gombás borjúcsülökhús kínaikel-salátával

	Gombás marhatokány

	Gombás ököruszály

	Göcseji sertésborda (fokhagymás-szalonnás töltelék, citromkarika)

	Göngyölt borjúszelet

	Göngyölt hátszín szekszárdi módon

	Gyalogpecsenye sertéslábból

	Gyuvecs (sertés)

	Hagymás lábszárhús

	Hagymás rostélyos

	Hajdú káposzta (sonkacsülökkel)

	Hamburger (német vagdalt bélszín, steak)

	Hargitai sertésborda (kolbásszal, káposztával)

	Háromszéki füstölt oldalas

	Hátszín angolosan, burgonyapürével

	Hátszín angolosan, párizsi körettel

	Hátszín orosz módra (zöldségekkel, tormával, burgonyapürével)

	Hátszínszelet béarni mártással

	Hátszínszelet Burgundi módon (kockagomba, szalonna, gyöngyhagyma, vörösbor)

	Hátszínszelet franciásan

	Hátszínszelet Mirabeau módon (ajóka, olajbogyó, tárkonyos-ajókás vaj)

	Hátszínszelet undvarmester módra

	Házi disznótoros, párolt vöröskáposzta, borított burgonya

	Házinyúl szeletek rántva, zöldbabsalátával

	Házinyúlcomb tejszínes mártással (zöldségekkel párolva)

	Házinyúlcomb vajban sütve, tejszínes gombával, rizzsel

	Házinyúlérmék papírhüvelyben

	Hentes tokány

	Herány tokány

	Hétvezér tokány

	Hideg vegyes ízelítők (húsok)

	Hirtelen sült rostélyos

	Hízlalt hagymás rostélyos

	Hortobágyi rostélyos (lecsós, daragaluskával)

	Hunyadi rostélyos (sonkás makarónival töltve, pörköltlében párolva)

	Húsgombócok, ropogósok

	Húskenyér (vagdalt)

	Irlandi ürügulyás

	Írországi ürügulyás, fehér zöldségekkel

	Jénai gulyás

	Káposztás sonka

	Karfiolos borjúbecsinált

	Károlyi káposzta

	Kassai töltött rostélyos

	Kaszinó rostélyos

	Kebab, vagy saszlik (egyéni recept)

	Kecskesült (gida)

	Kékfrankos pecsenye

	Kelvirágos szűzérmék

	Kenyérben sült sonka

	Kocsonyázott borjúdió

	Kocsonyázott sonka

	Kolbász fehérborban készítve

	Kolbászos kukorica

	Kolozsvári gulyás (kis cika-káposztával)

	Kolozsvári töltött káposzta

	Koronapecsenye körítve

	Kossuth rostélyos

	Kőbányai sült oldalas

	Körömpörkölt

	Kubai marhagulyás

	Kubai sertéslapocka

	Kukoricás rántott szelet

	Labdapecsenye körítve

	Lacipecsenye körítve

	Lángoló rablóhús nyárson, körítve

	Lángoló szűzpecsenye

	Lecsós rostélyos

	Lecsós sertésborda

	Leveles borjúdió

	Leveles ürünyelv fleuronokkal körítve

	Libamájjal töltött rostélyos maceszgombóccal

	Liguriai főtt, töltött borjúszegy

	Madridi sertéssült (a hús fokhagymás-fűszeres pácban, kőedényben sütjük, burgonyával)

	Magyaros bélszínérmék

	Magyaróvári sertésborda

	Majorannás tokány

	Malac ropogósra sütve, pezsgős káposztával (egészben)

	Malacpörkölt burgonyával

	Mandulával töltött malaccomb

	Marha bélszín roston sütve hidegen tálalva

	Marha sült hidegen

	Marhahasé szőlővel és mandulával (darált dús, fűszerek, paradicsom, erős paprika, sherry, szőlő, pirított mandula)

	Marhahús Carbonade flamand módon (hússzelet sörben párolva)

	Marhahús pácolva, pikáns lében

	Marhahús párolva divatosan, borjúlábbal, szalonnával

	Marhamáj szeletek Valencia módon (vaj, narancs,, fűszerek)

	Marhapörkölt burgonyával

	Marhapörkölt ororszosan (húsdarabok elősütve, zöldségekkel lerakva, sütőben megsütve)

	Marhasült saját mártásában, Yorkshire pudinggal

	Marhaszelet Perigord módon (szarvasgombával)

	Marhaszelet svéd módon

	Marhaszelet Új-Zéland módon 

	Marhatekercs berlini módon (szalonna, uborka, paradicsomvelő, mustár)

	Marhavese pörkölt

	Marhavese savanyú mártással (veseragu, hagymával, fűszerekkel, tejföllel)

	Matrózhús párizsiasan

	Matrózkolbász

	Mazsolás sertéstekercs

	Mészáros tokány

	Mexikói borjúborda

	Mexikói borjútokány

	Mexikói húsosbab chillivel

	Moldvai tefteli (sült apró húsgombócok, zöldséges páclében)

	Mustban párolt bélszín

	Muszaka, marhahús örmény módon (rakott hús, tök, burgonya, hagyma, padlizsán, rizs (megsütve), friss gyümölcsökkel tálalva)

	Natúr sertésérmék burgonyával

	Nyárson sült malac illatos füvekkel

	Ossobuco borjúcsülök szeletelve, párolva

	Ökörnyelv szász módon

	Ökörszáj csőben sütve

	Ököruszály fehérkáposztával

	Ököruszály lencsével

	Ököruszály ragu

	Ököruszály vadasan

	Ördögfalatok körítve

	Pacal Caen -i módon, sertéslábbal, almaborban párolva

	Pacal firenzei módon (zöldséges-fűszeres, rövid lével, sajttal megszórva)

	Pacal Lyon -i módon, párolt hagymával

	Pacal mexikói módon

	Pacalbecsinált

	Pacalpörkölt

	Pácolt marhanyelv tormával

	Pálffy rostélyos (pörköltlé, karalábé, karotta, zöldborsó, tejfölösen)

	Paprikás borjúborda francia zöldbabbal

	Paprikás borjúszelet

	Paprikás borjúszelet tojásos galuskával

	Paprikás sertésborda

	Papszelet hagymás tört burgonyával

	Paradicsomos borjúnyelv

	Paradicsomos marhanyelv

	Párizsi kolbászfalatok

	Párizsi szelet

	Párizsi szűzérmék

	Párolt borjúdió

	Párolt fartő flamand módon (kelkáposzta, karotta, szalonna, kolbászkák, gyöngyhagyma)

	Párolt hagymás rostélyos

	Párolt marhafartő

	Párolt marhanyelv burgonyafánkkal

	Párolt marhasült vadasan, zsemlegombóccal

	Párolt marhasült znaimi módon

	Párolt sonka

	Párolt ürügerinc

	Párolt, főtt marhanyelv

	Pásztorhús

	Perugiai borjúfilé

	Perui sertéskaraj aszalt szilvával töltve

	Petrezselymes pirított borjúmáj

	Pilzeni húsgombóc

	Pincepörkölt (lábszárhúsból, jól fűszerezve, vörösborral)

	Pirított báránymáj csíkok tejfölös mártásban

	Pirított bélszín szeletkék magyarosan

	Pirított bélszínérmék pirított burgonyával

	Pirított borjúmáj gombával

	Pirított borjúszeletek pirított gombával

	Pirított borjúszeletkék magyarosan

	Pirított borjúszeletkék Palatinus módon

	Pirított borjúszeletkék pirított burgonyával

	Pirított házinyúlszeletek pirított burgonyával, vajasan

	Pirított sertésmáj magyarosan

	Pirított vese velővel

	Polpetti körítve

	Prágai rakott bárányragu

	Pusztapörkölt

	Rablóhús, nyárson körítve

	Rákóczi sertésborda

	Rakott hús császári módon

	Rakott hús vajastésztában sütve

	Rakott káposzta

	Rakott kelkáposzta

	Rántott bárány majonézes burgonyasalátával

	Rántott bárányfej rántott petrezselyemmel

	Rántott pacal

	Rántott sertésmáj szeletek

	Rejtett sonka

	Roastbeef vinaigrette mártással (hideg hátszín egybesütve)

	Ropogós borjúmirigy tartármártásal

	Ropogós malacsült

	Rostélyos bordói módon, marhavelővel készítve

	Rostélyos borkereskedő módon, vörösborral készül

	Rostélyos marhavelővel

	Rostélyos Mirabeu módra, szardellával és olajbogyóval

	Rostélyos Tyroli módon, sült hagymával és paradicsommal

	Rostélyos udvarmester módra, roston sütve, fűszervajjal

	Rostélyos vert-pré zsázsával és szalmaburgonyával

	Roston, faszén parázson sült húsok

	Rostonsült kolbász

	Rostonsült sertés láb

	Sajtos hamburger

	Sajtos húspogácsa pirított burgonyával

	Saltimbocca - borjúfalatok (zsályával fűszerezett, sonkával töltve)

	Sanghaji sertéstokány

	Sárgaborsós bélszínragu

	Saszlik, ürü nyárs

	Savanyú borjútüdő zsemlegombóccal

	Savanyú malacaprólék

	Savanyú sertéstüdő

	Savanyú vetrece

	Scsevapcsicsa (török étel piláffal)

	Serpenyős kebab marhalapockából (arab étel)

	Serpenyős rostélyos

	Serpenyős sertéscsülök

	Sertés csülök

	Sertés fül

	Sertés fül lencsével

	Sertés láb gombával tűzdelve

	Sertés sült

	Sertés szűz sült

	Sertésborda hentes módon

	Sertésborda ínyenc módra

	Sertésborda parasztosan

	Sertésborda rántva, vele sült burgonyával

	Sertésborda savanyú káposztában készítve

	Sertésbordák Robert módon

	Sertéscomb sütve, pikáns párolt körtével

	Sertéscsülök juliskababbal

	Sertéscsülök párizsiasan

	Sertéscsülök pékné módra

	Sertésdagadó kapros káposztában

	Sertésémék diómártással

	Sertésérmécskék fürjtojással

	Sertésérmék kapribogyóval

	Sertésérmék köményes bormártásban

	Sertésflekken fatálon cikakáposztával

	Sertéskaraj (szelet)

	Sertéskaraj Chipolata módra

	Sertéskaraj hentes módra, Robert mártással

	Sertéskaraj rántva

	Sertéskaraj roston sütve

	Sertésmáj szelet tűzdelve

	Sertésmáj tiroli módon (hirtelen sült máj, levéből tejfölös, kapribogyós mártás)

	Sertésnyelv paradicsomos raguval

	Sertésoldalas curryvel sütve

	Sertéspaprikás galuskával

	Sertéspörkölt sósburgonyával

	Sertésragu Júlia módon

	Sertésragu mexikói módon

	Sertéssült baszk módon,(elősütve, majd só, fehérbors, tej - puhára sütve)

	Sertéssült vörös káposztával és gesztenyével

	Sertésvese savanyúan

	Sertésszelet gazdagon, alufóliában sütve

	Sertésszelet portugál módon (elősütve, hagyma, paradicsom, fűszerek, fehér bor - zöld körettel)

	Sertésszűzpecsenye tejfölösen

	Skarlátvörös (füstölt) marhanyelv

	Sonka Madeira mártással

	Sonka parajjal

	Sonka rácosan

	Sonka steak tejfölös tormával

	Sonka vajas tésztába tekerve, sütve

	Sonka Wilson módra (egyben sütve, fehérbors, karamellmártásban)

	Sonkagulyás (egytálétel)

	Sonkás galuska

	Sonkás zöldbab sütőben pirítva

	Soproni sonka fehérbabbal

	Sörben sült csülökhús

	Spanyol madár (hagymával és füstölt szalonnával töltött hátszínszelet)

	Stefánia marhasült ( tojással töltve)

	Sült báránylapocka tojásos burgonyapürével

	Sült borjúcsülök buronyával

	Sült borjúszív

	Sült malac

	Sült malaccomb töltött kelkáposztával

	Svájci rostélyos (rakott burgonyával)

	Svéd matrózhús (kis szeletek, burgonyával rétegezve, vajban sütve, sörrel locsollva)

	Szabolcsi töltöttkáposzta

	Szalonnás marhasült

	Szalontüdő zsemlegombóccal

	Szebeni aprópecsenye

	Széchenyi rostélyos (zöldség, lecsó, burgonya)

	Szegedi gulyás (kockára vágott vegyes zöldséggel)

	Szegedi sertésborda

	Székely sertésborda (tejfölös káposztával)

	Székely sertéscsülök

	Székelygulyás

	Szekszárdi sertésborda (pörköltlében)

	Szentesi töltött dagadó

	Szerb gulyás (kelkáposztacikkek, csipetke nélkül, paprikásan)

	Szerb oldalas cseréptálban készítve

	Szerb rizses ürühús

	Szerb rizseshús (sertéshús)

	Szerb rostélyos (pörköltlé, kelkáposzta, paradicsom, paprika)

	Szukijaki (japán) - (fehérpecsenye, főzelékek, szójamártás)

	Szűzérmék hercegnő módon

	Szűzérmék magyarosan

	Szűzsült tejfölösen

	Táblafartő vinaigrette mártással

	Tarajos töltött karaj (zsemlével, tojással, szárnyas májjal töltve, vegyes köret)

	Tarhonyás sertéshús

	Tarhonyás ürüragu

	Tárkonyos báránybecsinált

	Tatár bifsztek pirítóssal

	Tatárbifsztek, nyershús, szardella filével, vagdalva, tojássárgájával, vajjal, fűszerekkel

	Tavaszi sertéstekercs

	Tehéntőgye szelet rántva, tartármártással

	Tejben sült sertésjava

	Tejfölös borjútokány

	Tejfölös fehérpecsenye spagettivel

	Tejfölös sertéstokány

	Tejfölös-gombás borjúszelet

	Teleki káposzta

	Téli vegyes ragu

	Temesvári sertésborda (szalonnás zöldbabbal)

	Tepsis csülök céklasalátával

	Thai húspogácsa

	Tiroli töltött felsál (vagdalthús töltelék, tejfölös krémmártás, sonkás makaróni)

	Tordai lacipecsenye

	Tordai ürücomb

	Tormás hús

	Tormás malachús

	Toros káposzta

	Tournedók Arlési módon, padlizsán, hagyma és paradicsommal

	Tournedók Béarni módon, roston sütve, béarni mártással

	Tournedók Clamart módon, articsóka talp, zöldborsóval töltve

	Tournedók Helder módon, paradicsom kockákkal és párizsi burgonyával

	Tournedók ínyenceknek, libamáj szeletekkel

	Tournedók IV. Henrik módon, hasáb burgonyával és béarni mártással

	Tournedók Madeira mártással

	Tournedók mascotte, articsóka talp (vagy ¼) hasábburgonya

	Tournedók Massena módon, articsóka talp, velővel töltve

	Tournedók portugál módon, paradicsommal töltve

	Tournedók Rossini módon, libamáj, szarvasgomba és Madeira mártással

	Tournedók roston sütve

	Tournedók, marhabélszín szeletek

	Tournedos Budapest módra

	Tournedos elzászi módra

	Tournedos fűszervajjal

	Tournedos Medici módra

	Töltött báránysült

	Töltött borjúfej

	Töltött borjúszegy

	Töltött borjúszegy

	Töltött dagadó görögösen

	Töltött káposzta

	Töltött karalábé

	Töltött kelkáposzta

	Töltött malac újfalusi módon

	Töltött medvetalp

	Töltött paprika

	Töltött sertésfej

	Töltött sertésláb

	Töltött sonka

	Töltött tök csőben sütve

	Trubadúr falatok (göngyölt bordák, sonka, sajt, tejszín, gomba, zöldborsó)

	Tűzdelt borjú frikandó

	Tűzdelt fehérpecsenye

	Udvarhelyi tokány

	Udvarhelyi ürübordák sült urgonyával

	Új-zélandi marhaszelet

	Umbriai részeges sertésbordák

	Ürü lapocka

	Ürü ragu

	Ürü ragu burgonyával

	Ürü ragu friss zöldségekkel, tavaszi módon

	Ürü sült

	Ürü vese

	Ürüborda

	Ürüborda Champvallon módra, hagymával és burgonyával párolva

	Ürüborda Maréchale, bundázva, vajban sütve, csirágfejjel körítve

	Ürüborda provence-i módon

	Ürüborda Singarat módon (tűzdelt bordák nyelvpürével és demiglace mártás)

	Ürübordák cigányosan, pirított burgonyával

	Ürübordák kaukázusi módon

	Ürücomb angolosan, vajas kelbimbóval

	Ürücomb fejtett babbal

	Ürügerinc szelet, kelvirággal és sajtmártással

	Ürügulyás csipetkével

	Ürühús ragu

	Ürülapocka vadasan, zsemlegombóccal

	Ürünyelv vajas zöldségraguval

	Ürüpiláf

	Ürüpörkölt vörösborral, sós burgonyával

	Ürüragu fehér babbal

	Ürüragu zöldbabbal és hagymás tört burgonyával

	Ürürakottas törökösen (Moussaka)

	Ürüszeletek Byron módon (fehérhagymamártásal bevont szeletek kirántva madeirás gombaraguval)

	Ürüvese szeletek Champagne-i borral

	Vadas fehérpecsenye

	Vadas marhasült zsemlegombóccal

	Vagdalt borjú steak

	Vagdalt hús Credé módon (amerikai konyha)

	Vagdalt marhahús

	Vagdalt marhahús Parmentier, burgonyapürével

	Vajas bárányborda burgonyával

	Vajas borjúcsülökhús

	Vajas borjúdió töltött salátával

	Vajas borjúérmék burgonyapürével

	Vegyes főtt húsok

	Vegyes hidegtál (angol)

	Vegyes rostonsültek

	Vegyes rostonsültek, erdei faszén parázson sütve

	Vegyes vagdalthús kreol módon

	Velencei borjúmáj

	Velő tojással

	Velőrózsa rántva

	Velővel töltött sertéssszelet almás kukoricasalátával

	Véres hurka (fekete)

	Veresre főtt ököruszály (kínai konyha)

	Vesepecsenye párizsi körettel

	Vesepecsenye Rohan herceg módon 

	Vesevelő tojással

	Vigói sonkás fazék

	Virsli (vagy kolbász) káposztában készítve

	Vörös káposztával töltött sertésdagadó

	Wellington bélszín finomkörettel

	Zampone egész sertésláb bőrébe töltött fűszeres töltelék

	Zampone lencsével

	Zampone savanyú káposztával

	Zöldborsós borjúszelet

	Zöldborsós házinyúlragu

	Zöldséges sertésragu köleskásával

	Zsiványpecsenye körítve

	Zsiványpecsenye nyárson sütve


Szárnyashúsból készült ételek

	Babos gyöngytyúk (a gyöngytyúkot húsos, habos, fűszeres töltelékkel göngyölve pároljuk)

	Bácskai rizses csirke

	Bácskai rizses libacomb

	Becsinált csirke

	Becsinált csirke citromosan

	Becsinált csirke csirágfejjel

	Becsinált csirke kelvirággal

	Becsinált libaaprólék rizzsel

	Borban főtt kappan

	Brüsszeli jércemell szelet (zöldborsó, gomba, paradicsom)

	Cseresznyés kacsa

	Csibe roston sütve

	Csibe, fiatal csirke

	Csirke

	Csirke agyagtálban készítve

	Csirke amerikai módon, roston sütve, szalonnával

	Csirke béka alakban sütve

	Csirke bordelaise módon, burgonyával, articsókával, hagymával

	Csirke curry párolva

	Csirke Demidov módra, pirítva, karottával, fehérrépával és szarvasgombával

	Csirke fehér mártással

	Csirke jóasszony módon, szalonnás burgonyával

	Csirke kicsontozva és töltve

	Csirke krémmártásban

	Csirke lábosban készítve

	Csirke Marengó módonTavaszi sült csirke, jérce pirítva, gombával, paradicsommal, sült tojással és pirítóssal

	Csirke nagymama módon tepsiben, szalonnával, burgonyával és gombával

	Csirke nyárson sütve

	Csirke pezsgőben készítve

	Csirke piláf (rizses hús)

	Csirke Portugál módon paradicsommal

	Csirke rántva, sült burgonyával

	Csirke roston sütve ördögmártással

	Csirke roston sütve, tojásos fejessalátával

	Csirke tárkonyos mártással

	Csirke vadász módra, gombával, paradicsom mártással

	Csirke vargányával együtt sütve

	Csirkebecsinált Chevalier módra (gombás hús vajban, kevert raguval tálalva)

	Csirkecomb

	Csirkecomb tejben sütve

	Csirkehús galuskák, gombócok

	Csirkemell kőedényben sütve

	Csirkemellek

	Csirkemellek füstölt nyelvvel

	Csirkemellek gombával

	Csirkemellek kocsonyázva, libamájjal, Jeanette módon

	Csirkemellek Maryland módon, kukorica fánkkal és sült banánnal

	Csirkemellek szarvasgombával

	Csirke-paella Flamenco módon (csirkeaprólék, marhahús, sonka, kagyló, rákhús, zöldségek)

	Csirkepaprikás galuskával

	Csirkepörkölt sós burgonyával

	Elzászi kacsasült (császárszalonnával és virslivel, savanyúkáposztában)

	Erdélyi csirke puliszkával

	Fiatal galamb zöldspárgával

	Fiatal kacsa

	Fiatal kacsa cseresznyével készítve

	Fiatal pulyka Palatinus módra (pulykatekercs szeletelve, libamájérmék, német mártás)

	Fokhagymás libacomb

	Főtt csirke

	Főtt pulyka

	Főtt tyúk Chivry módra (levesben főtt zöldségekkel, legírozva, citrommal)

	Főtt tyúkhús paradicsommártásban

	Füstölt libacomb sólettel

	Füstölt pulykacomb fejtett babbal

	Füstölt pulykacomb sárgaborsópürével

	Galamb (házi)

	Galamb papírhüvelyben sütve

	Galamb ragu olívával, szalonnával, gyöngyhagymával, gombával

	Galamb vajas zöldborsóval

	Galambmellek Pompadour módon (gombával, párolva, madeiramártással, tojásos burgonyapép, fleuronok)

	Gesztenyével töltött pulyka

	Gombás zúza-máj ragu

	Gödöllői töltött jérce

	Gyöngytyúk

	Gyöngytyúk krémmártásban

	Gyöngytyúk papírhüvelyben készítve

	Gyöngytyúk paprikásan

	Gyöngytyúk tűzdelve

	Gyöngytyúk vajban párolva, almapürével

	Gyöngytyúkfilé Villeroy módon (főtt hús tojásos besamelben bundázva, kirántva, vajas rizzsel, rántott pertezselyem)

	Házi galamb (fiatal)

	Hideg sült kacsa franciasalátával

	Hideg töltött csirke aszalt szivával

	Hízott tyúk rizzsel

	Idei rántott csirke újburgonyával

	Idei ropogós kacsasült

	Idei ropogós libasült

	Jérce

	Jérce háziasan készítve

	Jércefilé Aurora módon (vajban, sonkapüré, Aurora mártás)

	Jércefilé nagykövetné módon (natúr, tejszínes mártás, borjúmirigy, csirágfejek)

	Jércefilé nyárson pirítva

	Jércefilé rántva

	Jércefilé roston sütve, Louisette módon (gombaszeletekkel, barna vajjal)

	Jércekotlet tejszínes parajjal

	Jércemell filé párizsiasan

	Jércemell filé sörtésztában,Orly módon készítve

	Jércemell szelet hercegnő módon (libamájpüré, szarvasgomba, csirágfejek)

	Jércerizottó sajttal

	Jércesült burgonyával

	Kacsa

	Kacsa fehérrépával készítve

	Kacsa Lyon –i módon készítve

	Kacsa olívabogyóval

	Kacsa St. Mandé módon (alufóliában sütve, burgonya, uborkakockák párolva)

	Kacsa sült

	Kacsa vöröskáposztával töltve

	Kacsamáj

	Kacsapörkölt tarhonyával

	Kacsasült olajbogyóval

	Kacsasült szász módon

	Kakas sörben párolva

	Kakas tejfölös gombamártással

	Kakas vörösborban készítve

	Kakaspörkölt Gertrúd módon

	Kalocsai töltött csirke (zöldségpuding, színes metélt)

	Káposztás tyúk

	Kappan

	Kappan nyárson sütve

	Kappan szarvasgombával

	Kappansült angol módon (zöldségekkel, vajas mártással)

	Katalán töltött pulyka (szilva, őszibarack, kolbász, füstölt hús, sonka, vörösbor, fűszerek, ropogósra sütve)

	Kocsonyázott csirke

	Lakodalmas ludaskása

	Lecsós libamell

	Liba

	Liba becsinált

	Libaaprólék-pörkölt

	Libacomb bécsi ricsettel

	Libacomb székelykáposztában

	Libamáj

	Libamáj aszpikban

	Libamáj érmecskék

	Libamáj érmék madeiramártással

	Libamáj kőedényben készítve

	Libamáj parfé

	Libamáj rizottó sajttal

	Libamáj szarvasgombával készítve

	Libamáj szeletek

	Libamáj szeletek Brillat-Savarin módon (szarvasgombával, vajaskosárkában, tejszínes gomba, madeiramártás)

	Libamáj szeletek Gellért módra (rizsalap, lecsó, burgonya)

	Libamáj szeletek magyarosan

	Libamáj szeletek rántva

	Libamájpástétom

	Libamell sólettel és tojással

	Libamell szeletek makói módon

	Libasült

	Libasült angolosan, almapürével

	Libasült burgonyával és párolt káposztával

	Libasült elzászi módon, savanyú káposztával

	Libatepertő héjában főtt burgonyával

	Libatoros tál

	Libazúza pörkölt tarhonyával

	Ludaskása (háziasan)

	Májjal töltött kacsa

	Majonézes csirke

	Narancsos kacsa

	Nyárson sült galamb

	Nyársonsült fiatal pulyka

	Paprikás csirke galuskával

	Paprikás rizzsel töltött pulykacomb

	Paradicsomos tyúkcomb

	Párizsi töltött kacsa vörösboros szilvával

	Párolt csirke

	Párolt pulyka

	Párolt tyúk

	Pezsgős csirke

	Pirított csirke

	Pirított csirke citromosan

	Pirított csirke magyarosan (paprika, paradicsom)

	Pirított csirke Marengo módon (gomba, rántott tojás)

	Pirított csirke portugál módn (fehér borban, paradicsommal, hagymával)

	Pirított csirke zöldborsóval

	Pirított csirke-curry

	Pirított csirkemáj magyarosan

	Pirított libamáj magyarosan

	Pirított paptikás csirke

	Pirított szárnyas máj

	Préselt kacsa, konyakkal és a kipréselt csontokkal készítve

	Pulyka

	Pulyka (fiatal)

	Pulyka gesztenyével töltve

	Pulyka polgári módon, sárgarépával, hagymával és szalonnával

	Pulykaaprólék-pörkölt

	Pulykacomb fogadósné módra (szalonnás gombaragu., gesztenye, karotta, vajas pecsenyelé)

	Pulykacomb serpenyőben készítve

	Pulykacomb sütve, paprikás kapormártásban

	Pulykamáj nyárson, pirítva

	Pulykamell szeletek bohém módon (vajas, natúr, töltött gombák, madeiramártás)

	Pulykamell szeletek sonkával tűzdelve

	Pulykasült

	Pulykasült szarvasgombával

	Pulykaszárnyak zöldségraguval

	Rántott limabáj almával

	Régi módon készített becsinált csirke, hagymával és gombával

	Rizses csrke törökösen (gomba, paradicsomragu, reszelt sajt)

	Rizses libaaprólék

	Ropogós kacsasült ecetes patisszonnal

	Roston sült csirke

	Roston sült galamb békaformára alakítva, elkészítve

	Rouen-i kacsa

	Serpenyős libaaprólék

	Serpenyős pulykacomb

	Strassburg-i töltött jérce

	Sült csirke Fogaras módon (vargánya gombával, szalonnás puliszkával töltve, mustáros tökszeletekkel)

	Sült csirke hasábburgonyával

	Sült csirke hidegen

	Sült gyöngytyúk

	Sült jérce currys rizskoszorúban

	Sült kappan bankár raguval

	Sült kappan ecetes szilvával

	Sült kappan St. Cloud módon

	Sült pulyka körettel

	Sült tyúk kertészné módon

	Sült tyúk lipcsei vásár módon

	Szardellás kappansült

	Szárnyas aprólék burgundi módon, vörösborban, szalonna kockákkal

	Szárnyas aprólék fehérrépával

	Szárnyas aprólék-pörkölt

	Szárnyas chaud-froid, szárnyas darabok aszpikban

	Szárnyas galantin

	Szárnyas kotlett (szelet)

	Szárnyas máj

	Szárnyas máj nyárson sütve

	Szárnyas majonéz

	Szárnyas mellfilé (egyéni recept)

	Szárnyas rizottó zsandár módra (szárnyasmáj, zöldségek, paprikás reszelt sajt)

	Szárnyas ropogós (krokett)

	Szárnyas-hab

	Szegedi csirkegulyás

	Tarhonyáa-lecsós kacsaaprólék

	Tarhonyás tyúkpörkölt

	Tarka csirkemell (zsemlés-tojásos töltelék, zöldborsó, sárgarépa, debreceni)

	Tárkonyos csirkeragu

	Tárkonyos tyúk

	Tavaszi csirke (broiler)

	Tavaszi sült csirke, jérce

	Töltött csirke párolt almával

	Töltött csirke szárny

	Töltött csirkecomb Göcsej módra (padlizyán- és paradicsomtöltelék, göcseji reszelt sajt)

	Töltött csirkecomb párolt őszibarackkal

	Töltött galamb

	Töltött galamb sütve

	Töltött jérce flamand módon (cérnametélt, gomba, sonka, reszelt sajt)

	Töltött jérce gombás rizzsel

	Töltött jérce gödöllői módon (szalonna, csirkemáj, gomba, párolt almás szilva)

	Töltött jérce Kodály módon (gombás, szalonnás, májas töltelék, párolt kajszibarack)

	Töltött jérce mandulával

	Töltött jérce St. Helene módon (sütve, tejszínes gombamártással, csirágfejjel, töltött vajas pástétommal)

	Töltött kacsa

	Töltött kacsa debreceni módon (kemény tojások, lecsós pörköltlé, debreceni karikák)

	Töltött kacsa Nankingi mandarinok módján (gyömbér, újhagyma, sherry, rizibizi, currys szójamártás)

	Töltött kacsa párizsi módon (zöldborsó, tojásos, gombás töltelék, párizsi köret)

	 Töltött kacsamell Ámor módon (mandula, sonka, zöldpaprika, máltai mártás)

	Töltött kacsamell borsmártással

	Töltött kappan körettel

	Töltött libacomb

	Töltött libanyak

	Töltött pulyka májas gombaraguval

	Töltött pulyka tejszínes kukoricával

	Töltött pulykasült

	Töltött sült csirke

	Tűzdelt pulykamell burgonyával, vörösboros szilvával

	Tyúk (hízlalt)

	Tyúk ’’Suvaroff’’ módon, libamájjal és szarvasgombával készre párolva, fedő alatt

	Tyúk kucsmagombával készítve

	Tyúk szarvasgombával

	Tyúk tésztába burkolva készítve

	Tyúkragu kelbimbóval

	Vagdalt jércemell szelet

	Vagdalt libamell

	Vajas csirkezúza

	Vajas jércemell burgonyával

	Vajban hirtelen sült galamb

	Zöldborsós csirke velős krutonokkal


Vadhúsból készült ételek
	Vadmalac

	Angolos nyúlgerinc

	Becsinált nyúl

	Bibic madár

	Citromos nyúlmáj petrezselymes vajas burgonyával

	Császármadár

	Császármadár erdélyiesen (tűzdelve, zöldséges, fehérbor, fűszerek, puliszkaköret)

	Császármadár kotlett Bethlen módon, (finomlepénykék vajban, gombaraguval körítve)

	Dámszarvas

	Dámvadcomb karlsbadi módon(szalonna, spanyol mártás, narancs, citrom, fehérbor)

	Dámvadgerinc Denelohe módon

	Dámvadgerinc tűzdelve, áfonyával

	Erdei szalonka sütve

	Erdélyi szarvastokány

	Fácán

	Fácán aprólékragu rizzsel

	Fácán krémmártással

	Fácán lábasban készítve

	Fácán mellecskék

	Fácán mellecskék krémmártásban

	Fácán mellecskék szőlővel készítve

	Fácán savanyú káposztával

	Fácán szarvasgombával tűzdelve

	Fácáncomb citromos lencsepürével

	Fácáncombok tejfölös gombával

	Fácánérmék libamájjal

	Fácánfilé normandiai módon (sült almacikkek, tejszínes-konyakos mártás, rizs)

	Fácángalantin

	Fácánmell filé sültalmával

	Fácánpecsenye pozsonyi módon ( nyárson, fejtett bab, savanyú káposzta, zöldségek, párolt árpagyöngy)

	Fácánsült grúz módon (vajas, muskotályborban párolva, vagdalt dióbél, szőlőszem)

	Fácánsült párolt almával

	Fácánsült savanyú káposztával

	Fácánsült Széchenyi módon

	Fácánszalmi

	Fajdkakas

	Feketerigó nyárson sütve

	Fenyőrigó papírhüvelyben

	Fenyvesmadár (Fenyőrigó) sütve

	Fogoly

	Fogoly alufóliában sütve

	Fogoly Karthäusi módon, zöldséges hálóban készítve

	Fogoly kelben párolva

	Fogoly kelkáposztában

	Fogoly krémmártással

	Fogoly lábosban készítve

	Fogoly Normand módon, almával és tejszínnel

	Fogoly Périgourdine módra, szarvasgombával

	Fogoly sütve, kanapé részére

	Fogoly szalminak készítve

	Fogoly szalonnában burkolva

	Fogoly szarvasgombával, nyárson pirítva

	Fogoly szőlőlevélben sütve

	Fogoly töltve, Saint-Hubert módon

	Fogolymell vesztfáliai sonkával

	Fogolypecsenye brabanti módon

	Fogolypecsenye magyarosan

	Fokhagymás tűzdelt nyúlcomb

	Fürj

	Fürj Bacchus módra szőlővel készítve

	Fürj bankár módon, finom raguval, kakas taréj és vese, gomba és oliva bogyóval

	Fürj cseresznyével

	Fürj cseresznyével lángolva

	Fürj finom füvekkel, pirítós kenyéren tálalva

	Fürj hirtelen sütve, vajon

	Fürj lábasban készítve

	Fürj mellecskék Lucullus módon (nyárson, fürjkotlett, rá a mellecskék, madeiramártás)

	Fürj nyárson sütve

	Fürj rizottó

	Fürj roston sütve

	Fürj Szuvarof módon, libamájjal és szarvasgombával, lezárt edényben párolva

	Fürj sütve

	Fürj szalonnában sütve

	Fürj szőlő levélbe burkolva

	Fürj vincellér módon szőlővel készítve

	Füstölt medvesonka mézes tormával

	Füstölt szarvasnyelv zelleres burgonyapürével

	Füstölt vaddisznósonka tejfölös tormával

	Geszetnyével töltött őzbordák

	Gombás fajdtyúk

	Gombás vadmalac ragu

	Havasi hófajd

	Házi nyúl becsinált

	Kerti sármány

	Kerti sármány sütve

	Kisebb madarak nyárson sütve

	Kocsonyázott sárszalonka chaud-froid

	Lángolt szalonka

	Lecsós vadliba

	Mustos őzjava szelet

	Nyárson sült szalonka szalmival (vadragu)

	Nyírfajd kakas egyéni recept szerint készítve

	Nyírfajd nyárson sütve

	Nyírfajdkakas

	Nyúl

	Nyúlaprólék borsosan

	Nyúlcomb fekete mártásban (vörösboros mártásban párolva, kevés ecet és vér keveréke)

	Nyúlcomb krémmártásban

	Nyúlcomb vadasan, zsemlegombóccal

	Nyúlérmék Cumberland mártással

	Nyúlfilé csipkeízzel

	Nyúlfilé Leslie Vernon módon (a borsozott filéket vajjal sütjük, krutonon, kockaburgonyával, paradicsomos béarni mártás)

	Nyúlfilék lángolva, Hetényi módon

	Nyúlgerinc

	Nyúlgerinc angol módon (tűzdelve, angolosan sütve, zöldségekkel, nyersvajjal)

	Nyúlgerinc filé sültgesztenyével

	Nyúlgerinc Navarra-i módon, gombafej fokhagymával és hagymapürével töltve

	Nyúlgerinc német módra tejfölösen készítve

	Nyúlgerinc sülve, pikáns mártással

	Nyúlhús pástétom

	Nyúlkotlett lencsepürével

	Nyúlpaprikás tarhonyával

	Nyúlpástétom Vendée módon (finoman darált hús, fűszerek, vörösbor, szalonna, gombaszelet)

	Nyúlragu borókával készítve

	Nyúlragu vadasan

	Nyúltekercs fűszermártásban

	Őz

	Őz sült, párolva

	Őz tokány, párolva

	Őzbordák (vagy karaj)

	Őzbordák borókabogyó mártással

	Őzbordák Conti módon lencse pürével

	Őzbordák hirtelen sütve

	Őzbordák rostélyon sütve

	Őzbordák St. Hubert módon (natúr őzpüré, fenyőmag, sertés hálóban, konyakos gesztenye)

	Őzcomb

	Őzcomb

	Őzcomb vörös káposztával töltött almával

	Őzdió érmek

	Őzdió érmek gesztenyepürével

	Őzérmék szalonnával, nyárson sütve

	Őzérmék szőlővel

	Őzfilék naranccsal

	Őzfilék szekszárdi módon (a szeleteket pörköltlében pároljuk, zöldségekkel)

	Őzgerinc

	Őzgerinc bíbornok módra (angolosan, paradicsomos jércemellszeletek, rákmártás)

	Őzgerinc creol módon, sült banánnal

	Őzgerinc cseresznyével

	Őzgerinc Valkó módra (angolosan, béarni márátás, finomkörítés)

	Őzgerinc Vanderbilt módon (tűzdelve, libamáj, őzpüré, csőben sütve, konyakos madeiramártás)

	Őzhús pástétom

	Őzjava töltött paradicsommal

	Őzkaraj Diana módra (egyben sütve, ribizlivel töltött narancsok, fleuronok)

	Őzmáj párolva, vadász módon

	Őzpörkölt szalonnás kölessel

	Őztekercs vörösbormártásban

	Őzszeletek rézbőrű módon (sütve, kukoricás pulykamájraguval, chilli mártással)

	Pacsirta

	Pacsirta pástétom

	Párolt szarvascomb (tojásos erdei gombával, vörösboros pecsenyelé)

	Párolt szarvascomb erdei rizikegombával

	Pettyes lile

	Pilisi őzragu dararopogóssal

	Pirított fácán

	Pirított nyúl vadász módra, paradicsommal és gombával

	Pirított nyúlérmék Ischia módon )mogyorós-sajtos rizs, nyers céklasalátával)

	Provence-i nyúlfilék (hagymás, fűszeres paradicsomragu, fehérbor)

	Réce

	Réce hajósnő módra, raguval

	Réce sütve

	Rénszarvan (taránd rénszarvas)

	Rigó

	Rigó Bacchus módra szőlővel

	Rigó borókabogyó mártással

	Rigó jó asszony módra, szalonna kockákkal és pirítós kenyérrel

	Rigó nyárson sütve

	Rigó oliva bogyóval

	Rigó pástétom

	Rigó sütve kanapéra

	Rigó-szalmi

	Rostonsült szalonka

	Rostonsült szárcsa

	Sajtos nyúlmáj rizottó

	Sármány gombával, nyárson sütve

	Sárszalonka

	Sirály, egyéni recept szerint

	Sonkás őzmáj szeletek

	Sonkás vadmalac bordák mustáros lencsepürével

	Sült fácán

	Sült nyúl

	Sült nyúl szilvával

	Sült őzcímer (tűzdelve, citromos pecsenyelé)

	Sült pacsirta

	Sült szalonka kanapéra

	Szalonka közönséges módon (szalonnába burkolva, sütve, citrommal locsolva)

	Szalonka mellecskék

	Szalonka mellecskék Marchal módon (besameles húspürével bekent, bundázott szeletek, spanyolmártásos gombaraguval)

	Szalonka mellecskék rántva, Choron mártással

	Szalonka pástétom

	Szalonka, erdei szalonka

	Szalonka-szalmi

	Szalonnában sült fogoly

	Szárcsa (fekete)

	Szárcsa nyárson pirítva

	Szarvas

	Szarvasborjú tüdő borsosan, pásztortarhonyával

	Szarvasborjú comb vadasan

	Szarvasgulyás Hofer módra

	Szarvaspörkölt sós burgonyával

	Szarvasszeletek Esterházy módon

	Szászországi fogolypecsenye

	Szilvával töltött nyúlszelet

	Tejfölös nyúlaprólék makarónival

	Tormás hús vaddisznóból

	Töltött fácán

	Töltött fácán almával

	Töltött fogoly csőben sütve

	Töltött medvetalp (sonkás gomba tojással töltve, sütve, mézes vörösbormártás)

	Töltött nyírfajdkakas

	Töltött vaddisznófej

	Töltött vadlúd németesen

	Töltött vadmalac bordák, Saint-Hubert módra

	Tüskebujkáló (vad madár)

	Tüskebujkáló polentával (kukoricadara)

	Tűzdelt fácán boros almapürével

	Tűzdelt fogoly vörös káposztába göngyölt vadvagdalékkal

	Tűzdelt nyúlgerinc nyárson sütve

	Tűzdelt szarvasmáj párolva, lencsével

	Tűzdelt szarvasszelet (szalonnával és zöldséggel, fűszermártással)

	Vaddisznó

	Vaddisznó savanyú-édes mártással

	Vaddisznófej

	Vadgalamb

	Vadgalamb boros káposztával

	Vadgalamb sütve

	Vadgalamb szalminak készítve

	Vadhús pástétom

	Vadkacsa

	Vadkacsa bigarade módon naranccsal készítve

	Vadkacsa birsalmával, tejföllel sütve

	Vadkacsa java naranccsal körítve

	Vadkacsa sütve, almapürével

	Vadkacsa szalmi

	Vadkacsa vörösbormártásban párolva

	Vadliba füstölt nyelvvel tűzdelve

	Vadliba sütve

	Vadmalac bordák Kaunitz módon

	Vadmalac bordák rántva, tárkonyos zöldbabbal

	Vadnyúl

	Vadnyúl elkészítve

	Vadnyúl elkészítve szarvasgombával

	Vadnyúl filék

	Vadnyúl pástétom

	Vadnyúl ragu

	Vadnyúl royal módra, libamájjal töltve, burgundi borban párolva

	Vadnyúl sült

	Vadnyúl tokány, párolva

	Vadsertés borókamártással

	Vadsertés májszeletek debreceni módon

	Vadsertés vörösborban, sós burgonyával

	Vadsertéscomb csipkeízzel

	Vadsertéscomb szász módon (füstölt szalonna, aszalt szilva, burgonyagombóc)

	Vadsertéskaraj elzászi módon (szalonna, kolbász, párolt savanyúkáposzta)

	Vizityúk

	Zerge

	Zerge tokány, párolva

	Zergegerinc egyben sütve

	Zöldséggel tűzdelt őzcomb, krémmártással


Házi tészták, sütemények, 
	Almás lepény

	Almás palacsinta

	Almás rétes

	Ananászkarika tejszínhabbal

	Aranygaluska borhabbal

	Barackos lepény

	Bécsi táska

	Burgonyametélt (krumplinudli)

	Búrkifli töltve

	Charlotte almával

	Charlotte lengyelesen

	Citromfelfújt öntettel

	Csáky torta

	Császármorzsa ízzel

	Cseh fánk (tarkedli) túróból

	Cseresznyés lepény

	Cseresznyés rétes

	Csokoládéfánk

	Csokoládés palacsinta

	Csokoládétorta

	Daramorzsa

	Datolya torta

	Diós csiga

	Diós kalács (beigli)

	Diós rétes

	Diótorta

	Diplomata puding puncsöntettel

	Dobostorta

	Égetett fánk

	Elzászi körtetorta

	Eperfagylalt vaníliaöntettel

	Eperkocsonya tejszínhabbal, piskótával

	Eperkrém szelet

	Eperparfé habbal

	Erdélyi kürtöskalács

	Fagylalt, vegyes

	Fagylaltkehely Cannes

	Fagylaltkehely Coupe Jacques

	Fagylaltkehely Florida

	Fagylaltkehely Havanna

	Fagylaltkehely Miami

	Fagylaltkehely Péche Melba

	Fagylaltserleg (gyümölcsökkel, tejszínhabbal)

	Farsangi fánk (bajor fánk)

	Fatörzs

	Fonott kalács

	Franciakrémes (lepény)

	Gesztenye torta

	Gesztenyepüré tejszínhabbal

	Gránátos kocka

	Gundel palcsinta

	Habcsók

	Habroló

	Hájas kifli

	Hideg gyümölcsrizs tejszínhabbal

	Indiáner (fánk)

	Ischli fánk

	Ízes bukta

	Ízes palacsinta

	Jegeskávé habbal

	Káposztás kocka

	Káposztás palacsinta

	Káposztás rétes

	Kapros-túrós palacsinta

	Kávétorta

	Kecskeméti barack puding

	Kelt palacsinta

	Képviselőfánk

	Kókuszcsók

	Krémes lepény

	Kürtöskalács

	Lángos

	Lekváros derelye

	Linzerkoszorú

	Lúdláb torta

	Madártej habgaluskával

	Máglyarakás

	Mákos fonott kalács

	Mákos kifli (pozsonyi)

	Mákos metélt

	Mákos rétes

	Málnafagylalt

	Málnakrém

	Marcipántorta

	Masánszki rizs

	Mazsolás túrótorta

	Meggyes lepény

	Meggyes rétes

	Mézeskalács

	Mignonok (vegyes)

	Mokka krémtorta

	Nalesniki (orosz túrós

vajas palacsinta)

	Nápolyi szelet

	Narancskrém torta

	Női szeszély

	Nugat torta

	Omlós kifli

	Orléansi szelet

	Oroszkrém torta

	Ostya (töltött)

	Őszibarack fagylalt

	Parféserleg Cote d’Azur

	Parféserleg Jégkirálynő

	Parféserleg My fair Lady

	Piskótában sült fagylalt

	Piskótatekercs borhabbal

	Pisztácia-diós krémfagylalt

	Pozsonyi kocka (mákos)

	Pozsonyi mákos tekercs (beigli)

	Praliné krémfagylalt

	Puncs torta

	Püspökkenyér

	Rácsos linzer

	Rántott banán vaníliamártással

	Rizsfelfújt gyümölcsökkel

	Rosalinda torta

	Sacher torta

	Sajtos metélt

	Sajtos pogácsa

	Salzburgi galuska

	Sárgabarackos gombóc

	Somlói galuska

	Sonkás kocka

	Stefánia torta

	Stíriai metélt

	Svájci kifli

	Szapáry torta

	Szerelmeslevél

	Szilvás gombóc

	Szőlős metélt

	Sztrapacska

	Tejbedara barackízzel, gyümölcsökkel

	Tejberizs csokoládédarával, befőttekkel

	Tejfölös rétes

	Tepertős pogácsa

	Tiroli rétes

	Tojásos galuska

	Tökös-mákos rétes

	Töltött metélt

	Túrógombóc

	Túrókrém torta

	Túrós csusza tepertővel

	Túrós palacsinta

	Túrós rétes

	Túrós-tökös rétes

	Vajas pogácsa

	Vaníliafagylalt-serleg gyümölcssalátával

	Vaníliakrém csokoládémártással

	Vargabéles

	Vegyes gyümölcsparfé

	Zabpehely kása tejben

	Zöld metélt sajttal

	Zsuzsanna palacsinta


Desszertek, édességek, fagylaltok

	Alexandra őszibarack vanília fagylalttal és eperpürével

	Alhambra bomba, eper és vanília fagylaltból

	Alma jóasszony módra, vajjal töltve, sütve, megcukrozva

	Alma köntösben

	Alma tojáshabbal bevonva, és megsütve

	Almás charlotte (almakompót kenyérhéj burokban

	Almás fánk

	Almás táska

	Ananász cseresznyepálinkával

	Ananász fánk

	Ananász tejszínhabbal

	Angol krém (alapkrém tojással)

	Apáca torta

	Baba, rumba áztatott sütemény

	Bajor eper krém

	Bajor krém csokoládéval

	Bajor krém, hideg angol krém, tejszínhabbal

	Bajor nemzeti színű krém

	Bajor vaníliakrém

	Banán fagylalt

	Banán fánk

	Banán lángolva

	Barackos felfújt

	Bécsi farsangi fánk

	Bourdin (alma köntösben)

	Breton torta

	Briós

	Búzadara puding

	Cassata (különböző fagylalt szeletek cukrozott gyümölccsel)

	Charlotte oroszosan (vaníliás bajorkrém, kétszersült hüvelyben)

	Citrom fagylalt

	Citromos felfújt

	Citromos sorbet

	Coupe Jacques (fagylaltkehely gyümölcsökkel)

	Coupe Jamaique (fagylaltkehely vegyes gyümölcsökkel, rummal)

	Cseresznye pálinka felfújt

	Cseresznyés hajócska

	Cseresznyés kalács

	Csokoládé éclairs

	Csokoládé fagylalt

	Csokoládé felfújt

	Csokoládé gomba figurák

	Csokoládé hab

	Csokoládé puding

	Csokoládé torta

	Csokoládékrém

	Dió torta

	Diplomata puding, piskóta, angol krémmel cukrozott gyümölccsel

	Éclairs (fánk)

	Eper creol módra, ananásszal

	Eper cukorral, citromlével

	Eper fagylalt

	Eper fehérborban

	Eper felfújt

	Eper hab

	Eper parfé

	Eper tejszínhabbal

	Eperkrém

	Esküvői torta

	Fagylalt (alap)

	Fagylalt felfújt

	Fagylalt kehely

	Fagylalt torta

	Fagylalt-bomba (különböző fagylaltok félgömb alakban)

	Fagylaltok

	Fánk felfújt

	Fánkok

	Farsangi fánk

	Felfújt omlett

	Felfújtak

	Finom péksütemény választék

	Flamri (darafánk)

	Flan (omlós tészta)

	Flan angolosan, almával

	Flan gyümölcsökkel, tojáshabbal

	Flan lekvárral, roston sütve

	Formázott Savarin tészta, likőrrel locsolva

	Franciakrém (vaníliakrém tejszínhabbal díszítve)

	Friandises (minyonok)

	Fűszeres pirítós

	Georgette palacsinta ananásszal töltve

	Gesztenye Mont-Blanc, püré csúcs tejszínnel díszítve

	Gesztenyés charlotte

	Gyümölcssaláta

	Gyümölcssaláta (hűtött)

	Gyümölcssaláta (hűtött) maraschino likőrrel

	Habbal töltött tekercs

	Habcsók

	Habcsók (alap)

	Habcsók tojás alakban, krémen (madártej)

	Harlequin felfújt, fele vanília, fele csokoládéból készül

	Húsvéti torta

	Hűtött dinnye

	Jégbehűtött borhab

	Jubileum cseresznye frambírozva

	Kanalas piskóta (babapiskóta)

	Karácsonyfa függelék

	Karamell krém

	Kávé fagylalt

	Kávé parfé

	Képviselő fánk hagyományos töltelékkel

	Képviselőfánk-pyramis

	Kisebb égetett tészta fánkok, krémmel töltve, tejszínhabbal, és csokoládéöntettel

	Kocsonyázott gyümölcssaláta

	Kocsonyázott mandulatej

	Körte „Alma” portóiban párolva, tejszínnel dekorálva

	Körte „Bourdaloue” vanília krémmel

	Körte „Condé” rizs alapon, gyümölcs öntettel

	Körte „Heléne” vanília fagylalttal, csokoládémártással

	Krém edénykében készítve

	Krém torta (különböző)

	Krém-fánk

	Különböző fagylalt

	Lángoló omlett

	Lángolt őszibarack

	Lángolt palacsinta

	Lekváros palacsinta

	Likőr felfújt

	Málna fagylalt

	Málnakocsonya (gelée)

	Mandulás felfújt

	Mandulás torta

	Marcipán

	Márványos kuglóf mazsolával

	Meglepetés dinnye, gyümölcssalátával töltve

	Meglepetés mandarinok mandarin fagylalttal töltve

	Meglepetés omlett  narancs fagylalttal töltve, tojáshabbal, megpirítva

	Meglepetés omlett fagylalttal töltve, tojáshabbal, megpirítva

	Mézeskalács

	Minyonok

	Mogyoró felfújt

	Mogyorókrém fagylalt

	Mokka éclairs

	Mokka felfújt

	Mokka torta

	Montomency omlett, cseresznyével töltve

	Moszkvai krém (egyéni recept)

	Nagyobb briósok citronáttal és mazsolával

	Napoleon torta (hajtogatott vajas tészta, lekvárral töltve)

	Nápolyi fagylalt, három különböző színű fagylaltból

	Narancs fagylalt

	Narancs torta

	Narancskocsonya

	Négyszer-négy madeira torta

	Nesselrode bomba, gesztenye és vanília fagylaltból

	Normandiai palacsinta almával töltve

	Nougat fagylalt

	Omlett gesztenyepürével töltve

	Omlett lekvárral töltve

	Omlett rummal

	Ostyák

	Őszibarack bíboros módra, málna pürével és mandula szilánkkal

	Őszibarack Melba módra, vanília fagylalttal és málna pürével

	Palacsinta

	Parfé, tejszín alapú fagylalt

	Péksütemény

	Pezsgő (habzóbor) fagylalt

	Piskóta formázva

	Piskóta tekercs

	Piskóta tekercs lekvárral töltve

	Piskóta tekercs Savoyai módon

	Pisztácia fagylalt

	Pithiviers mandula torta

	Plombiéres, vanília fagylalt kandírozott gyümölccsel

	Puding

	Puding felfújt

	Rétestészta tortakrémmel töltve

	Rizsfelfújt

	Rizspuding

	Sabayon, borhab, tojássárgája, cukor és fehérborból

	Saint-Honoré torta, krémmel töltve, kis égetett tésztafánkokkal

	Saint-Sylvestre bomba, vegyes fagylaltból

	Sajtos jégkrém

	Sárgadinnye fagylalt

	Savarin gyümölcsökkel 

	Savarin tejszínhabbal

	Savoyai piskóta

	Sorbet pezsgővel

	Sorbet, könnyű fagylalt, likőrrel, vagy édes borral (ital)

	Sült alma

	Suzette palacsinta naranccsal töltve

	Szalagos fánk

	Száraz sütemények

	Teasütemény

	Tejberizs

	Tejberizs cukrozott gyümölccsel keverve, tejszínhabbal tálalva

	Tejszín fagylalt

	Tejszínhab

	Tejszínhab (alap)

	Tojáskrémen úszó habcsók sziget

	Tojáslepény (omlett)

	Torták

	Túró torta

	Vacherin, fedett torta, töltve gyümölccsel, lekvárral, tejszínnel

	Vajas péksütemény

	Vanília fagylalt

	Vanília krémszelet

	Vaníliakrém

	Vegyes gyümölcs fagylalt

	Vegyes torták és sütemények

	Vegyes, tarka fagylalt


Édes mártások, habok, öntetek
	Almamártás

	Almapüré

	Ananászmártás

	Barackmártás

	Baracköntet

	Borhab (borsodó)

	Citrommártás

	Citromöntet

	Cseresznyemártás

	Csokoládémártás

	Egresmártás

	Eperöntet

	Karamellmártás

	Karamellöntet

	Kávésodó (kávéhab)

	Kiwimártás

	Málnaöntet

	Mazsolamártás

	Meggymártás

	Mogyorómártás

	Narancsmártás

	Narancsöntet

	Puncsmártás

	Ribiszke mártás

	Rumosdió mártás

	Szilvarőszter

	Tejsodó(tejhab)

	Vaníliamártás

	Vegyes gyümölcsöntet


Sajtok és hozzávalók
	Bakony camambert

	Boursin, fokhgymás sajtkrém

	Brie (krémsajt)

	Camembert sajt rántva

	Camembert (zsíros lágy sajt)

	Eidami sajt

	Égetett tészta (képviselő fánk) sajttal töltve

	Emmentáli sajt

	Füstölt sajt

	Fűszeres sajt (kéksajt)

	Gervais, friss svájci sajt

	Göcseji csemegesajt

	Gorgonzola, félkemény kékpenészes sajt

	Gruyére, svájci sajt

	Gyümölcsjoghurthab

	Ilmici sajt

	Joghurt

	Juhtúró (lágysajt)

	Kaskaval sajt

	Kecskesajt

	Kefír

	Kenő sajt

	Kevert túró

	Kis svájci - lágy, friss krémsajt

	Körözött

	Krémsajt

	Márványsajt vajjal

	Pannónia sajt (ementáli szerű)

	Parenyica

	Parmezán (keményajt)

	Piomenti fondue, Piomenti sajt, tejszín és tojássárgájával

	Ramequins, -sajttorta

	Reszelt sajt (kemény sajt)

	Roquefort juhtejből, nemes penésszel

	Sajtfánk

	Sajtfelfújt

	Sajtos rudacskák

	Sajttál (vegyes)

	Séd brie sajt

	Svájci fondue, olvasztott sajt fehérborral és cseresznyepálinkával

	Talmouse, -sajttorta

	Tehéntúró

	Tej, hideg, meleg

	Tejföl

	Tejfölös túró

	Tejfölös túró hónapos retekkel

	Trapista, zsíros tehéntej sajt

	Vajas pirítós sajttal

	Vegyes sajttál

	Vegyes sajtválaszték

	Welhs rabbit, sörben oldott sajttal borított vajas-pirítós


Sajt-hozzávalók

	Alma

	Idei dió

	Körte

	Retek

	Sózott mogyoró

	Újhagyma

	Vaj

	Zöldpaprika


Gyümölcsök, befőttek

	Áfonya

	Áfonyaíz

	Alma

	Almabefőtt (kompót) 

	Ananász

	Ananászbefőtt

	Aszalt szilva

	Aszalt szilva vörösborban

	Asztali szőlő

	Avokadó (körte)

	Az évszak gyümölcse

	Banán

	Banánbefőtt

	Barack (sárga)

	Befőtt, kompót

	Berkenye

	Birs (alma)

	Birsalmabefőtt

	Bodzabogyó

	Cantaloup dinnye (sárga)

	Citrom

	Citrom (cukrozott citromhéj)

	Cukrozott (kandírozott) gyümölcs

	Cseresznye

	Cseresznye befőtt

	Csipkebogyó

	Datolya

	Dinnye

	Dió

	Egres

	Egresbefőtt

	Eper

	Eper (szeder)

	Eperbefőtt

	Fehér szőlő

	Fekete (kék) szőlő

	Fekete ribizli

	Földi mogyoró (amerikai)

	Friss gyümölcs

	Füge

	Gesztenye

	Görögdinnye

	Görögdinnye (vizes)

	Gránátalma

	Grapefruit

	Gyümölcs cukorszirupban

	Gyümölcs-kosár

	Gyümölcssaláta

	Gyümölcssaláta (friss)

	Japán (lasponya) naspolya

	Kaki (szilva)

	Kaktusz-füge

	Kiwi

	Kókuszdió

	Korintusi mazsola

	Körte

	Körte befőtt

	Málna

	Mandarin

	Mandarinbefőtt

	Mandula

	Mazsola

	Meggy

	Meggybefőtt

	Melegházi (hajtatott) gyümölcs

	Melegházi szőlő

	Mézes dióbefőtt

	Mogyoró

	Muskotály-szőlő

	Narancs

	Narancssaláta

	Naspolya

	Olajbogyó (zöld vagy fekete)

	Őszibarack

	Őszibarackbefőtt

	Párolt alma

	Pisztácia

	Primőr, korai gyümölcs

	Rebarbara

	Ringló

	Sárga szilva

	Sárgabarackbefőtt

	Saszla, csemege

	Som

	Sült alma

	Szamóca (erdei eper)

	Szeder

	Szilva

	Szilva befőtt

	Szmirnai mazsola

	Szőlőbefőtt

	Vadszeder

	Vegyes befőtt

	Vegyes gyümölcs

	Vérnarancs

	Vörös ribizli


Fűszerek

	Angyalgyökér

	Ánizs

	Babér

	Babérlevél

	Bazsalikom

	Borágó

	Boróka

	Borókabogyó

	Bors

	Borsika, csombor

	Borsmenta

	Cayenne -i bors

	Chilli

	Citrombalzsam

	Citromhéj

	Citromsav

	Csillagánizs

	Curry

	Édeskömény

	Fahéj

	Fahéj

	Fekete üröm

	Fenyőmag

	Fodormenta

	Fokhagyma, fokhagymagerezd

	Földi tömjén, vérfű

	Fűszernövények

	Gyömbér

	Gyöngyhagyma, mogyoróhagyma

	Hagyma (vöröshagyma)

	Izsóp

	Kakukkfű

	Kapor

	Kapri (bogyó)

	Kardamon

	Kedvesgyökér

	Kerti ruta

	Keserű mandula

	Ketchup (folyékony fűszermártás)

	Kömény (mag)

	Koriander

	Kurkuma

	Majoranna

	Mák

	Metélőhagyma

	Mustár

	Mustárfűszer

	Mustármag

	Narancshéj

	Oréganó (vad majoranna)

	Paprika (vörös fűszerpaprika)

	Paprika (vörös, hüvely)

	Párolt, kockára vágott vegyeszöldség

	Petrezselyem

	Piccalilli (vegyes savanyúság mustármártásban)

	Pistácia

	Portulak

	Rozmaring

	Sáfrány

	Savanyúságok (ecetben)

	Szagos müge

	Szegfűbors

	Szegfűszeg

	Szemes bors

	Szerecsendió

	Szerecsendió virág

	Szezámmag

	Tárkony

	Tátika

	Torma

	Turbolya

	Vaníliarúd

	Vanilla

	Vörös bors

	Vöröshagyma

	Zellermag

	Zöldpetrezselyem

	Zsálya

	Zsázsa


Gombák, gombából készült ételek

Gombák

	Barna tinórú

	Barnahúsú galambgomba

	Bunkós lábú fülöke

	Császárgomba

	Csengettyűgomba

	Cserepes gereben

	Csiperkegomba, sampinyon, úri gomba

	Csirkegomba, szegfűgomba

	Erdei csiperke

	Fenyőalja gomba

	Gyöngygomba

	Ízletes nagy galambgomba

	Közönséges tinórú, vargánya

	Kucsmagomba

	Laskagomba

	Májusi pereszke

	Nagy őzlábgomba

	Nyírfagomba

	Óriás bocskoros gomba

	Réti laskagomba

	Rizike

	Rókagomba

	Serleges tölcsérgomba

	Szarvasgomba

	Tehén tinórú

	Vajgomba

	Vörösbarna tejelőgomba


Gombából készült ételek

	Bácskai rizses gomba

	Bakonyi gombaragu

	Champignon szeletek csőben sütve

	Egri töltött gombafánk

	Erdei rizike provence-i módon

	Erdészné őztokány szegfűgombával

	Fogas szelet Jean Bart módon

	Gomba tojással

	Gombafejek gesztenyével töltve

	Gombafejek Orly módon

	Gombafejek rántva

	Gombafejek velővel töltve

	Gombapaprikás galuskával

	Gombapörkölt tarhonyával

	Gombaragu pirított vesével

	Gombaraguval töltött padlizsán

	Gombarizottó sajttal

	Gombaropogós

	Gombás palacsinta csőben sütve

	Gombás palacsinta rántva

	Gombás rétes

	Gombás sertésborda roston sütve

	Gombás süllőfilé vajban sütve

	Gombás töltött paradicsom

	Gombás-tojásos melegszendvics

	Harcsaszelet boros gombamártásban

	Lecsós gomba félkemény tojással

	Nyárson sült bélszínérmék gombával

	Óvári töltött gomba

	Rókagomba portugál módon

	Tárkonyos gombafejek roston sütve

	Tejfölös vargányakrém tükörtojással

	Uborka sajttal és gombával töltve

	Vargánya indiai módon


Nyers koszt, nyers ételek

	Áfonyakoktél tejszínhabbal

	Alma szilvával és búzacsírával

	Almás karottasaláta uborkával

	Ananász kefíres zabpehellyel

	Ananászkarika tejszínhabbal

	Cigánysaláta

	Cikóriasaláta, paradicsomos-hagymás salátaöntettel

	Fejes saláta parajjal és kelvirággal

	Felezett őszibarack kefíres szőlővel töltve

	Grapefruit héjában mézzel

	Gyümölcssalátával töltött görögdinnye

	Huszártúró héjában főtt burgonyával

	Író szőlőszemekkel

	Joghurtos starking saláta

	Karalábés fejes saláta

	Madársaláta almával és naranccsal

	Narancssaláta banán,- és kiwi karikákkal

	Paprika,- és paradicsomsaláta szójacsírával

	Reszelt zöldséggel töltött paprika, túrómajonézzel

	Reteksaláta Vitaprices tormakrémmel

	Sárgadinnye ringlóval és dióval töltve

	Savanyú káposzta dióval és mazsolával

	Szamócával töltött körte

	Tojásos juhtúróval töltött patisszon

	Uborkasaláta spanyolosan

	Vöröskáposzta-saláta citromos almagerezdekkel

	Zellerrel és sárgadinnyével töltött kínai kel


Kenyerek, pékárúk

	Club szendvics (3 rétű)

	Croque-monsieur, meleg szendvics sonkával és sajttal

	Dupla szendvics

	Fehér kenyér

	Fekete kenyér

	Friss kenyér

	Grissini rúd alakú kenyér

	Házi sütésű kenyér

	Kétszersült

	Kifli

	Perec

	Pirítós kenyér

	Pirított kenyérkockák (levesbetét)

	Pumpernickel (különleges rozskenyér)

	Rozs kenyér

	Sajtos szendvics

	Sonkás szendvics

	Szalámis szendvics

	Szeletelt kenyér

	Szendvics

	Tejes péksütemény

	Teljes kiőrlelésű rozskenyér

	Vajas pirítós

	Zsemlye

	Zsemlyemorzsa


Vajak

	Ajókás (szardellás) vaj

	Asztali (csemege) vaj

	Barna vaj

	Bercy -vaj, gyöngyhagymával, aprított petrezselyemmel, marhavelővel

	Colbert -vaj, udvarmester vaj, húslé kivonat és aprított tárkony

	Csípős vaj

	Diós vaj

	Éti-csiga vaj, gyöngyhagymával, fokhagymával, petrezselyemmel

	Fekete vaj

	Fokhagymás vaj

	Fondu (olvasztott vaj

	Fűszeres vaj

	Garnélás vaj

	Habos vaj

	Homár vaj

	Kaviáros vaj

	Lazacos vaj (füstölt)

	Lisztes vaj

	Mandulás vaj

	Mustáros vaj

	Olvasztott vaj

	Paprikás vaj

	Parajos vaj

	Petezselymes vaj

	Pisztáciás vaj

	Provence-i vaj (eredeti recept)

	Rákvaj

	Szarvasgombás vaj

	Tárkonyos vaj

	Tejfölös vaj

	Tejszínes vaj

	Tormás vaj

	Udvarmester vaj, aprított petrezselyemmel és citromlével

	Vajas morzsa

	Zöld vaj


Reggelik, hentesáruk, felvágottak

	Ananász ivólé

	Angol szalonna

	Barack ivólé

	Barack íz

	Baromfi párizsi

	Baromfimájas hurka

	Baromfivirsli

	Bécsi páros virsli

	Bevert tojás pirítóson

	Borjúsonka

	Bőrös préselt disznósajt

	Bőrös sertéskaraj

	Briós

	Citromos kolbász

	Csabai csípős szalámi

	Csabai kolbász

	Császárhús

	Cseresznye lekvár

	Cserkészkolbász

	Csokoládé (forró)

	Cukor (kocka, kristály)

	Debreceni páros kolbász

	Eper lekvár

	Espressó kávé

	Farmerkolbász

	Fehér kenyér

	Fekete kávé

	Fekete kenyér

	Félkemény tojás (5-6 perces)

	Főtt sonka

	Fradi pecsenye (füstölt első sonka lábbal)

	Frissen préselt narancslé

	Füstölt fehérpecsenye

	Füstölt főtt csülök

	Füstölt főtt karaj

	Füstölt főtt kolbász

	Füstölt főtt oldalas

	Füstölt főtt tarja

	Füstölt libacomb

	Füstölt libamell

	Füstölt libaszalámi

	Füstölt marhanyelv

	Füstölt pulykacomb

	Füstölt sertésnyelv

	Füstölt sonka

	Füstölt szalonna

	Gabona félék (pehely)

	Gabonák tejszínnel készítve

	Grapefruit

	Grapefruit hűtve

	Grapefruit ivólé

	Gyulai paprikás szalámi

	Gyümölcs ivólé

	Gyümölcsíz, lekvár

	Habart tojás

	Hegyvidéki méz

	Hentes-tál

	Hideg borjútekercs májjal

	Hideg fokhagymás kolbász

	Hideg gombás nyelvsajt

	Hideg malacsült

	Hideg sült csirke

	Hideg sültek szeletelve

	Hideg töltött borjúszegy

	Hideg töltött jérce

	Hideg tűzdelt bélszín

	Húskenyér

	Húsos véres hurka

	Imbisz

	Joghurt

	Kakaó

	Kávé

	Kávé tejszínnel

	Keksz, száraz sütemény

	Keménytojás

	Kenőmájas

	Kenyér

	Kenyérben sült sonka

	Kétszersült

	Kifli

	Kocsonyázott felvágott

	Koffeinmentes kávé

	Koktélvirsli

	Komplett reggeli, kávéval

	Kötözött főtt sonka

	Lángolt kolbász

	Lengyel felvágott

	Májas hurka

	Málna lekvár

	Marhasonka

	Méz

	Mortadelle

	Narancs lekvár

	Narancslé

	Natúr omlett

	Nyári szalámi

	Nyelvtekercs

	Nyers sonka

	Őszibarack lekvár

	Paprikás abált szalonna

	Paradicsomlé

	Parasztsonka

	Party virsli

	Pasztörizált tej

	Péksütemény

	Pirítós kenyér

	Pörc, tepertő

	Prágai sonka

	Préselt citromlé

	Pulykajava felvágott

	Rakott krakkói felvágott

	Rakott nyelv

	Ribizli lekvár

	Rostonsült (grill) sonka

	Rozskenyér

	Sárgaszilva lekvár

	Sertés mozaik felvágott

	Sertéskocsonya

	Sonkás omlett

	Sonkaszalámi

	Sörbomba

	Sült oldalas

	Sült sertéskaraj

	Szafaládé

	Szalonkocsonya

	Szilva lekvár

	Szőlőlé

	Tálonsült tojás

	Tatár bifsztek elkészítve

	Tea

	Tea citrommal

	Tea komplett, vaj, lekvár, péksütemény

	Tea tejjel

	Tej

	Tej (sovány)

	Tejes kávé

	Tejszín

	Tejszínhab

	Téliszalámi (Herz, Pick)

	Teljes kiőrlésű (Graham) kenyér

	Teljes tej

	Tojás edénykében (2-3 perces)

	Tojás kívánság szerint készítve

	Tojáslepény, omlett

	Tükörtojás

	Tükörtojás szalonnával

	Vadász felvágott

	Vagdalt bélszín

	Vaj

	Vajas kifli, zsemlye

	Vajas pirítós

	Veronai felvágott

	Zabpehely

	Zöldség ivólé

	Zsemlye


Italok

Alkohol tartalmú italok

	Alkörmös, könnyű vörös (színt adó) likőr

	Ánizslikőr

	Aperitif - alkoholos étvágygerjesztő ital

	Asztali bor

	Aszúbor

	Barna sör

	Bor

	Bor kancsóban (felszolgálva)

	Bordeaux (francia város, híres bortermő vidék)

	Borpárlat

	Bowle (bólé), ízesített, borból és gyümölcsből készült hűsítő ital

	Burgundi (bor)

	Calvados, almapálinka

	Cidre, almabor

	Csapolt sör

	Csemegebor

	Cseresznye pálinka

	Édes bor

	Egri bor (bikavér)

	Falusi bor

	Fehérbor

	Forralt bor

	Gin

	Habzóbor

	Import - külföldi - sör

	Ír kávé, forró kávé whisky-vel és tejszínhabbal

	Kimért bor

	Konyak, francia borpárlat

	Köményes (édes) pálinka

	Likőr

	Likőrbor

	Madeira bor

	Malaga bor

	Malvasia bor

	Maraschino, meggyből készült likőr

	Marsala, szicíliai csemegebor

	Muskotályos bor

	Must

	Őszibarack bólé

	Palackos bor

	Palackos sör

	Pálinka, égetett szeszesital

	Pezsgő – bor

	Portói bor

	Puncs, kevert ital

	Rosé bor

	Rum

	Sherry (Jerez, Xeres)

	Sör

	Tokaji bor (aszu)

	Törkölypálinka

	Újbor

	Vermut, ürmösbor

	Világos sör

	Viszki (Whisky, whiskey)

	Viszki szódával

	Vodka

	Vörösbor

	Xéres (Jerez, Sherry)


Alkoholmentes italok

	Áfonyalé

	Almalé

	Almamust (édes)

	Ananászlé

	Ásványvíz

	Baracklé

	Bodzavirág tea

	Borsmenta tea

	Citromlé (frissen préselt)

	Citromos limonádé

	Csipkebogyó tea

	Espresso kávé

	Fekete ribizli szörp

	Feketekávé

	Filter kávé

	Forró csokoládé

	Forró tej

	Gránátalma szörp

	Grape-fruit lé

	Gyümölcslé

	Gyümölcslevek

	Gyümölcsszörp

	Hársfatea

	Író (vaj, tej)

	Jég (szájjég)

	Jeges tea

	Jegeskávé

	Joghurt

	Kakaó

	Kamillatea (forrázat)

	Kávé

	Kávé borpárlattal

	Kávé tejszínhabbal

	Kávé, komplett (tejjel, péksüteménnyel, vajjal)

	Koffein mentes kávé

	Koncentrált (sűrített) tej

	Körtelé

	Limonádé

	Málnaszörp

	Meggyszörp

	Narancslé

	Narancsos limonádé

	Orgeat, mandulatej

	Őszibaracklé

	Paradicsomlé

	Pasztörizált tej

	Préselt narancslé

	Sovány (fölözöt) tej 

	Szénsavas limonádé

	Szirup

	Szódavíz (szénsavas)

	Szőlőlé

	Tamarind (indiai fűszer) limonádé

	Tea (forrázat)

	Tea citrommal

	Tea tejjel

	Tea tejszínnel

	Tea, komplett (péksütemény, jam, vaj)

	Tej

	Tejes kávé (fehérkávé)

	Tej-shake

	Teljes tej

	Vasfű tea

	Víz

	Vörös ribizli szirup

	Zöldség (főzelék) lé
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